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DESCRIPTION

A Poussoir G Bac a pulpe

B Cheminée H Verrous

C Couvercle I Bouton de commande
D Filtre J Bloc moteur

E Collecteur de jus K Axe d’entrainement
F Bec verseur avec systéme anti-goutte L Pieds antidérapants

~ Py P

SYSTEME DE SECURITE

Pour démarrer l'appareil, le couvercle (C) doit étre correctement installé (Image 2) et les verrous
doivent étre correctement verrouillés (Image 4).

A la fin d'un cycle, positionnez le bouton de commande sur « 0 » et attendez que le filtre (D) se
soit complétement arrété avant de retirer le couvercle (C).

~

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

Nous vous recommandons de laver toutes les piéces amovibles (A, B, C, D, E, G) avant la premiére
utilisation (voir le chapitre « Nettoyage et entretien »).

Déballez 'appareil et placez-le sur un plan de travail stable et solide, retirez le couvercle (C), puis
retirez le carton de protection du filtre (D).

UTILISER L'APPAREIL

® Placez le bac a pulpe dans la position correcte (Image 1).

® Placez le collecteur de jus (E) sur le boitier de lappareil (Image 2).

o Placez le filtre (D) dans le collecteur de jus (E). Vérifiez que le filtre est correctement encastré sur laxe
d'entrainement (K) (Image 2).

o Placez le couvercle (C) sur lappareil en sorte que la sortie d'éjection de la pulpe soit a larriére (Image 3).

o Verrouillez les deux verrous (H) sur le couvercle (C). Vous devez entendre un déclic audible (Image 4).

o Insérez le poussoir (A) dans la cheminée (B) en alignant la rainure du poussoir avec la petite aréte de
la cheminée.

 Placez un verre sous le bec verseur (F) devant lappareil (Image 5).

o Vérifiez que le bec verseur est ouvert pour que le jus puisse s'écouler.

® Branchez lappareil.

® Pour démarrer lappareil, utilisez le bouton de commande (I).

® Coupez les fruits ou les légumes en morceaux si nécessaire aprés les avoir dénoyautés/épépinés.

o Insérez les fruits ou les légumes dans la cheminée (B).

o Les fruits et les [égumes doivent étre insérés uniquement quand le moteur est en marche.

* N'appuyez pas trop sur le poussoir (A). N'utilisez aucun autre ustensile. Ne poussez JAMAIS les aliments
avec vos doigts.

® Quand vous avez terminé, éteignez lappareil en tournant le bouton de commande (I) sur « 0 » et
attendez que le filtre (D) se soit complétement arrété.

® Pour éviter les éclaboussures sur le plan de travail, vous pouvez tourner le bec verseur pour arréter
l'écoulement du jus (Image 6).



® Quand le bac & pulpe (G) est plein ou quand l'écoulement du jus ralentit, videz le bac a pulpe (G) et
nettoyez le filtre (D) et le couvercle (C).

Ingrédients Poids approximatif (kg) Quantité de jus (ml)

Pommes 1 600
Poires 1 600
Carottes 1 550
Concombres 1 (environ 2 concombres) 650
Ananas 1 550
Tomates 1 600
Céleri 1 700

N’utilisez pas l'appareil en continu pendant plus de 1 minute.
(*) La qualité et la quantité de jus varient beaucoup selon la qualité, la fraicheur et le type de
fruits et de légumes. Les quantités de jus indiquées ci-dessus sont donc approximatives.

CONSEILS PRATIQUES

 Lavez les fruits précautionneusement avant de les dénoyauter/épépiner.

® Il n'est pas nécessaire de les éplucher. Il vous suffit de peler les fruits dont la peau est épaisse
(et amére) : les agrumes, les ananas (retirez-en le cceur).

e Il est difficile d’extraire le jus des melons, bananes, avocats, mares, figues, aubergines, fraises, etc.

e Lappareil ne doit pas étre utilisé avec de la canne a sucre, des glacons ou des fruits
excessivement durs ou fibreux.

® Choisissez des fruits et des légumes frais et mdrs, car ils donneront plus de jus. Cet appareil
convient pour les fruits tels que les pommes, poires, oranges, grenades, ananas, etc., et les
légumes tels que les carottes, concombres, tomates, betteraves, céleri, etc.

 Si vous utilisez des fruits trop mdrs, le filtre (D) aura tendance a se boucher plus rapidement.

IMPORTANT :

Tous les jus doivent étre consommés immédiatement. Au contact de lair, ils s‘oxydent trés

rapidement, ce qui altére leur saveur, leur couleur et, surtout, leur valeur nutritionnelle. Les jus

de pommes et de poires brunissent vite. Mettez quelques gouttes de jus de citron pour ralentir

leur décoloration.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

® Toutes les piéces amovibles doivent étre lavées au lave-vaisselle (A, B, C, D, F, G). Vous pouvez
aussi laver les piéces avec de leau chaude et du liquide vaisselle. N'utilisez pas d'éponge
abrasive pour cela. Cet appareil est plus facile a nettoyer ultérieurement s'il est rincé
a l'eau immédiatement aprés utilisation. N'utilisez pas de tampon & récurer, d'acétone,
d'alcool, etc., pour nettoyer votre appareil.

o Le filtre (D) doit étre manipulé avec soin. Evitez toute manipulation incorrecte pouvant



'endommager. Changez votre filtre dés les premiers signes d’'usure ou de détérioration.
® Nettoyez le bloc moteur avec un chiffon humide.

QUE FAIRE SI VOTRE APPAREIL NE FONCTIONNE PAS

La fiche de l'appareil n'est pas

branchée, son bouton marche/

arrét n'est pas positionné sur
«1»ou«2n».

Branchez l'appareil dans une
prise électrique fournissant
une tension appropriée.
Allumez l'appareil.

L'appareil ne fonctionne pas.

Le couvercle (C) n’est pas
correctement verrouillé.

Vérifiez que le couvercle (C)
est correctement installé et
verrouillé.

L'appareil a surchauffé et sa
protection s'est déclenchée.

Tournez le bouton de
commande (I) sur « 0 »,
débranchez l'appareil, laissez-
le refroidir, puis redémarrez-le.

L'appareil produit une
odeur ou il est trés chaud
au toucher ou il fume ou il
produit un bruit anormal.

Le filtre (D) n'est pas
correctement installé.

Vérifiez que le filtre (D) est
correctement installé.

La quantité d'aliments
traitée est trop importante.

Laissez L'appareil refroidir
et réduisez la quantité
d’aliments traitée.

Le jus ne s'écoule pas
correctement.

Le collecteur de jus (E) n'est
pas correctement installé.

Vérifiez que le collecteur de jus
(E) est correctement installé.

Le filtre (D) est bouché.

Nettoyez le filtre (D) et le
couvercle (C). Puis videz le
bac a pulpe (G).

Si vous rencontrez un autre probléme ou si vous avez une question, contactez
l'assistance indiquée a la fin de cette notice.

PRODUITS ELECTRIQUES ET ELECTRONIQUES EN FIN DE VIE

Pensez & l'environnement !
® Votre appareil contient des matériaux valorisables pouvant étre récupérés ou recyclés.
> Déposez-le dans un point local de collecte des déchets civils.

X
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DESCRIPCION

A Empujador G Recipiente de la pulpa
B Tubo de alimentacion H Asas de bloqueo

C Tapa I Botdn de control

D Colador J Unidad del motor

E Colector de zumo K Eje de arrastre

F Vertedor con sistema antigoteo L Pies antideslizantes

SISTEMA DE SEGURIDAD

Para poner en marcha la licuadora, la tapa (C) debe estar correctamente colocada (Fig. 2) y las
abrazaderas bien bloqueadas (Fig. 4).

Al finalizar un ciclo, gire el boton de control a "0" y espera hasta que el colador (D) se haya
detenido completamente antes de retirar la tapa (C).

ANTES DE USAR POR PRIMERA VEZ

Le recomendamos que lave las piezas méviles (A, B, C, D, E, G) antes de usar el aparato por
primera vez (Ver seccion "Limpieza y cuidados").
Saque el aparato del embalaje y coléquelo sobre una superficie estable y sélida, retire la tapa (C)
y saque la tarjeta de proteccion del colador (D).

Py

UTILIZACION DEL APARATO

® Coloque el recipiente de la pulpa en su lugar (Ver Fig. 1).

® Coloque el Colector de zumo (E) en el cuerpo del aparato (Ver Fig. 2).

® Coloque el colador (D) en el recipiente colector de zumo (E). Compruebe que el colador esté
fijado correctamente sobre el eje de arrastre (K). (Ver Fig. 2).

® Coloque la tapa (C) en el aparato con la salida de para la pulpa hacia atrés. (Ver Fig. 3).

® Bloguee ambas asas (H) en la tapa (C). Lo cual se confirmara al oir un “clic” (Ver Fig. 4).

® Introduzca el empujador (A) en el tubo de alimentacion (B) alineando la ranura del empujador
con el pequefio carril guia del tubo de alimentacion.

® Coloque un vaso bajo el vertedor (F) en la parte delantera del aparato. (Ver Fig. 5).

® Compruebe que el vertedor esta abierto para que salga el zumo.

® Enchufe el aparato.

® Para poner en marcha el aparato, use el boton de control (I).

e Corte las frutas o verduras en trozos y retire los huesos si es necesario.

® Introduzca las frutas o las verduras en el tubo de alimentacién (B).

e Las frutas y las verduras deberdn introducirse Ginicamente cuando el motor esté en movimiento.

® No presione con el empujador (A) en exceso. Nunca utilice ningin otro utensilio en su lugar.
NUNCA empuje los alimentos con los dedos.

® Cuando haya terminado, apague el aparato girando el boton de control (I) hacia el 0 y espere
hasta que el colador (D) se haya detenido completamente.

® Para evitar derrames sobre el mostrador, puede girar el vertedor para detener la salida del zumo
(Ver Fig. 6).



® Cuando el colector de pulpa (G) esté lleno o el zumo salga mas despacio de lo habitual, vacie
el colector de pulpa (G) y limpie el colador (D) y la tapa (C).

Peso aproximado (kg) Cantidad de zumo (ml)

Manzanas 1 600
Peras 1 600
Zanahorias 1 550
Pepinos 1 (aproximadamente 2 pepinos) 650
Pifia 1 550
Tomates 1 600
Apio 1 700

No utilice el aparato durante mas de 1 minuto seguido.

(*) La calidad y cantidad de zumo varia en gran medida dependiendo de la frescura de la fruta o
de las verduras y de la variedad de cada fruta o verdura. Las cantidades de zumo indicadas en
la tabla anterior tienen caracter indicativo.

CONSEJOS PRACTICOS

e Lave las frutas con cuidado antes deshuesarlas.

® En general, no es necesario que quite la piel o la cascara. Solo es necesario pelar la fruta con
cascara dura (y amarga): frutas citricas, pifia (retire también su centro).

e Es dificil extraer zumo de platanos, aguacates, arandanos, higos, berenjenas, fresas, etc.

® Esta licuadora no debe utilizarse con cafia de aziicar o cubitos de hielo, ni con fruta
excesivamente dura o fibrosa.

e Elija frutas y verduras frescas y maduras que proporcionen mas zumo. Este aparato es apto para
frutas tales como manzanas, peras, naranjas, granadas, pifias, etc. y verduras como zanahorias,
pepinos, tomates, remolacha, apio, etc.

e Si utiliza fruta demasiado madura, el colador (D) tiende a obstruirse antes.

IMPORTANTE:

El zumo extraido deberd consumirse de forma inmediata. Al contacto con el aire, el zumo se

oxida con mayor rapidez lo que puede cambiar su sabor, su color y, sobre todo, sus propiedades

nutritivas. EL zumo de manzanas y de peras se oscurece muy rapido. Afiada unas gotas de zumo
de limén para que dicho proceso de coloracién sea mas lento.

LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO

® Todas las piezas extraibles pueden lavarse en lavavajillas (A, B, C, D, F, G). También puede
lavarlas con agua caliente y liquido lavavajillas. No use un estropajo abrasivo para hacerlo. EL
aparato se limpia con mayor facilidad si lo enjuaga inmediatamente después de usarlo
y lo lava bien mas tarde. No utilice estropajos abrasivos, acetona, alcohol, etc. para limpiar
el aparato.



o El colador (D) debera manipularse con cuidado. Evite manipulaciones que pudieran dafarlo.

Sustituya el colador en cuanto presente signos de desgaste o deterioro.
e Limpie el bloque del motor con un pafio htimedo.

¢QUE HACER SI EL APARATO NO FUNCIONA?

Problemas

El aparato no funciona.

Causas

El enchufe no esta
conectado. El interruptor no
estaenel "1" o el "2".

Soluciones

Enchufe el aparato a una
toma de corriente que tenga
la misma tension. Ponga el
aparato en funcionamiento.

La tapa (C) no esta
correctamente cerrada.

Compruebe que la tapa (C)
esta bien colocada y cerrada.

El aparato se ha
sobrecalentado y esta
protegido.

Gire el bot6n de control (I)
hacia el 0, desenchufe el
aparato, deje que se enfrie y
luego, péngalo de nuevo en
marcha.

El aparato desprende olor o

mucho calor al tocarlo, hace

un ruido anormal o despide
humo.

El colador (D) no esta
correctamente colocado.

Compruebe que el colador
(D) esté correctamente
colocado.

La cantidad de alimentos
procesados es demasiado
grande.

Deje que el aparato se enfrie
y disminuya la cantidad de
alimentos que va a procesar.

>

EL zumo no sale bien.

EL colector de zumo (E) no
estd bien colocado.

Verifique que el colector de

zumo (E) esté bien colocado.

El colador (D) esta
obstruido.

Limpie el colador (D) y la
tapa (C). Luego, vacie el
recipiente de la pulpa (G).

Si tiene algiin otro problema o duda, péngase en contacto con el servicio telefonico
indicado al final de este folleto.

FIN DE LA VIDA UTIL DE LOS EQUIPOS ELECTRICOS O ELECTRONICOS

2

iPiense en el medioambiente!
® Su aparato contiene materiales valiosos que pueden recuperarse o reciclarse.
2 Depositelo en un punto local pablico de recogida de desechos.



DESCRICAO

A Calcador G Recipiente para polpa
B Tubo de alimentacdo H Pegas de fixagdo

C Tampa I Botdo de controlo

D Filtro J Unidade do motor

E Coletor do sumo K Eixo condutor

F Bico para verter com sistema anti-gota L Pés anti-deslizantes

SISTEMA DE SEGURANCA

Para poder colocar a centrifugadora em funcionamento, a tampa (C) tem de estar corretamente
colocada (Imagem 2) e as pegas de fixacdo corretamente fixadas (Imagem 4).

No final de um ciclo, coloque o botdo de controlo na posicdo “0” e aguarde até que o filtro (D)
pare por completo antes de retirar a tampa (C).

ANTES DA PRIMEIRA UTILIZACAO

Recomendamos que lave as pecas amoviveis (A, B, C, D, E, G) antes da primeira utilizacdo
(consulte a sec¢do “Limpeza e cuidados”).

Retire o aparelho da caixa e coloque-o numa bancada sélida e estavel, retire a tampa (C) e o
cartdo de protecdo do filtro (D).

UTILIZAR O APARELHO

® Coloque o recipiente para polpa na posicao correta (Imagem 1).

® Coloque o coletor de sumo (E) no corpo do aparelho (Imagem 2).

® Coloque o filtro (D) no coletor de sumo (E). Certifique-se de que o filtro fica corretamente
encaixado no eixo condutor (K) (Imagem 2).

® Encaixe a tampa (C) no aparelho, de modo a que a saida da polpa fique voltada para tras
(Imagem 3).

o Fixe as duas pegas (H) na tampa (C). Ira ouvir um "clique" (Imagem 4).

® Faca deslizar o calcador (A) no interior do tubo de alimentacdo (B), alinhando a ranhura do
calcador com o pequeno rebordo no tubo de alimentagéo.

® Coloque um jarro por baixo do bico para verter (F) na parte frontal do aparelho (Imagem 5).

e Certifique-se de que o bico esta aberto para que o sumo possa fluir.

e Ligue o aparelho.

® Para ligar o aparelho, utilize o botdo de controlo (I).

® Se necessario, corte a fruta ou vegetais em pedacos apds retirar os carogos.

e Insira a fruta ou os vegetais através do tubo de alimentagao (B).

® Os frutos e vegetais devem ser inseridos enquanto o motor estiver em funcionamento.

® Ndo exerca demasiada pressao no calcador (A). Ndo utilize outros utensilios. NUNCA empurre
os alimentos com os seus dedos.

® Quando terminar, pare o aparelho, girando o botdo de controlo (I) para “0” e aguarde até que
o filtro (D) pare por completo.



® Para evitar derrames na bancada, pode rodar o bico para parar o fluxo de sumo (consulte a Imagem 6).
® Quando o recipiente para polpa (G) estiver cheio, ou o fluxo de sumo diminuir, esvazie o
recipiente para polpa (G) e limpe o filtro (D) e a tampa (C).

Ingredientes Peso aproximado (kg) Quantidade de sumo (ml)

Macas 1 600 @
Peras 1 600

Cenouras 1 550

Pepinos 1 (cerca de 2 pepinos) 650

Ananas 1 550

Tomates 1 600
Aipo 1 700

Nao utilize o aparelho continuamente durante mais de 1 minuto.

(*) A qualidade e quantidade de sumo varia bastante, dependendo da frescura da fruta ou vegetais
e variedade de cada vegetal ou fruta. Assim sendo, as quantidades de sumo indicadas em
cima, sdo quantidades aproximadas.

DICAS PRATICAS

® Lave cuidadosamente a fruta antes de a triturar.

® Ndo necessita de descascar ou retirar a pele. S6 precisa de descascar a fruta com pele grossa (e
amarga): Citrinos, ananas (retire o centro).

o £ dificil extrair sumo de meldo, bananas, abacates, amoras, figos, beringelas e morangos.

® A maquina de fazer sumo ndo devera ser usada para cubos de gelo, cana-de-aglicar nem para frutos
excessivamente duros ou fibrosos.

e Escolha fruta e vegetais maduros, pois estes ddo mais sumo. Este aparelho é adequado para frutos
como magas, peras, laranjas, romas, ananas, etc., e vegetais tais como cenouras, pepinos, tomates,
beterrabas e aipo.

 Se usar fruta demasiado madura, o filtro (D) pode ficar obstruido mais rapidamente.

IMPORTANTE:

0 sumo deve ser todo consumido imediatamente. Em contacto com o ar, o sumo oxida rapidamente, o

que pode alterar o seu sabor, cor e, acima de tudo, valor nutricional. O sumo da macd e pera ira ficar

castanho rapidamente. Adicione algumas gostas de sumo de limédo para retardar esta descoloragdo.

MPEZA E CUIDADOS

® Todas as pegas amoviveis podem ser lavadas na maquina de lavar loica (A, B, C, D, F, G).
Lave todas as pegas com agua quente e detergente liquido para a loiga. Ndo use uma esponja
abrasiva. E mais facil limpar o aparelho se for imediatamente passado por dgua apés a
utilizacao e limpo por completo mais tarde. Ndo utilize esponjas abrasivas, acetona, alcool,
etc., para limpar o aparelho.



e 0 filtro (D) deve ser manuseado com cuidado. Evite um manuseamento que o possa danificar.
Substitua o filtro assim que detetar qualquer sinal de desgaste ou dano.
® Limpe a unidade do motor com um pano himido.

0 QUE FAZER SE 0 SEU APARELHO NAO FUNCIONAR?

Problemas

0 aparelho ndo funciona.

Causas

A ficha ndo esta ligada, o
interruptor ndo esta em “1
ou “2"

"

Solucdes

Ligue a ficha do aparelho a
uma tomada com a voltagem
correta. Ligue o aparelho.

A tampa (C) ndo estd
devidamente encaixada.

Certifique-se de que a tampa
(C) fica devidamente colocada e
encaixada.

0 aparelho sobreaqueceu e
ativou a protecéo.

Rode o botdo de controlo
(I) para “0”, retire a ficha
da tomada, deixe o aparelho
arrefecer e volte a liga-lo.

0 aparelho estd a emitir
um odor, esta muito quente
ao toque, a fazer barulhos
anormais ou a deitar fumo.

0 filtro (D) ndo esta
corretamente colocado.

Verifique se o filtro (D) esta
devidamente colocado.

A quantidade de alimentos
a serem processado &
demasiado grande.

Deixe o aparelho arrefecer
e reduza a quantidade a ser
processada.

0 sumo nao flui
corretamente.

0 coletor do sumo (E) ndo
esta devidamente montado.

Certifique-se de que o
coletor do sumo (E) fica
devidamente montado.

0 filtro (D) esta obstruido.

Limpe o filtro (D) e a tampa (C).
De seguida, esvazie o recipiente
para polpa (G).

folheto.

Se tiver mais problemas ou questdes, contacte a linha de apoio indicada no fim deste

PRODUTOS ELETRICOS E ELETRONICOS EM FINAL DE VIDA

)¢
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Protecdo do ambiente em primeiro lugar!
® 0 seu aparelho contém materiais valiosos que podem ser recuperados ou reciclados.
<> Entregue-o num ponto de recolha para possibilitar o seu tratamento.




DESCRIZIONE

A Pressino G Contenitore della polpa
B Camino H Maniglie di bloccaggio
C Coperchio I Manopola di controllo

D Filtro J Unita motore

E Recipiente del succo K Albero motore

F Beccuccio con sistema anti-goccia L Piedini antiscivolo

SISTEMA DI SICUREZZA

Per poter avviare l'apparecchio, il coperchio (C) deve essere posizionato correttamente (Fig. 2) e
le maniglie devono essere bloccate (Fig. 4).

Al termine di un ciclo, portare la manopola di controllo in posizione "0" e attendere che il filtro
(D) si arresti completamente prima di rimuovere il coperchio (C).

OPERAZIONI PRELIMINARI

Prima di usare l'apparecchio per la prima volta, si raccomanda di lavare tutte le parti removibili
(A, B, C, D, E, G) (consultare la sezione "Pulizia e manutenzione").

Estrarre l'apparecchio dalla confezione e posizionarlo su un piano di lavoro solido e stabile.
Rimuovere il coperchio (C) ed estrarre la protezione dal filtro (D).

UTILIZZO DELL'APPARECCHIO

 Posizionare il contenitore della polpa (E) nella posizione corretta (Fig. 1).

® Posizionare il recipiente del succo (E) sul corpo dell'apparecchio (Fig. 2).

e Posizionare il filtro (D) nel recipiente del succo (E). Assicurarsi che il filtro sia fissato
correttamente sull'albero motore (K) (Fig. 2).

 Posizionare il coperchio (C) sull'apparecchio in modo tale che l'uscita della polpa si trovi sulla
parte posteriore (Fig. 3).

 Bloccare le due impugnature (H) sul coperchio (C). Il corretto fissaggio & confermato da un
"clic" (Fig. 4).

o Infilare il pressino (A) nel camino (B), allineando la scanalatura sul pressino con la piccola
sporgenza sul camino.

® Posizionare un bicchiere sotto il beccuccio (F) davanti all'apparecchio (Fig. 5).

e Assicurarsi che il beccuccio sia aperto, affinché il succo possa uscire.

® Collegare l'apparecchio alla presa di corrente.

® Per avviare l'apparecchio, usare la manopola di controllo (I).

® Se necessario, Tagliare la frutta e la verdura a pezzi dopo aver rimosso i noccioli.

o Inserire la frutta e la verdura attraverso il camino (B).

e Inserire la frutta e la verdura solo quando il motore & in funzione.

® Non premere eccessivamente il pressino (A). Non usare altri utensili. NON introdurre gli
alimenti con le mani.

o Al termine dell'uso, arrestare l'apparecchio portando la manopola di controllo (I) in posizione
"0", quindi attendere che il filtro (D) si arresti completamente. @



e Per evitare fuoriusciti sul piano di lavoro, & possibile ruotare il beccuccio per interrompere il
flusso (Fig. 6).

® Quando il contenitore della polpa (G) & pieno, o se il succo scende pill lentamente, svuotare il
contenitore della polpa (G) e pulire il filtro (D) e il coperchio (C).

Ingredienti Peso approssimativo (kg) Quantita di succo (ml)

Mele 1 600
Pere 1 600
Carote 1 550
Cetrioli 1 (circa 2 cetrioli) 650
Ananas 1 550
Pomodori 1 600
Sedano 1 700

Non usare l'apparecchio ininterrottamente per piit di 1 minuto.

(*) La quantita e la qualita del succo variano significativamente in base alla freschezza e alla
varieta della frutta e della verdura. Le quantita di succo riportate in tabella sono pertanto
approssimative.

SUGGERIMENTI PER L'USO

® Lavare accuratamente la frutta prima di rimuovere i noccioli.

o Non & necessario shucciarla. E necessario shucciare i frutti con buccia spessa: agrumi, ananas
(rimuovere il fusto centrale).

o E difficile estrarre il succo da meloni, banane, avocado, more, fichi, melanzane, fragole, ecc.

® L'apparecchio non deve essere usato con zucchero di canna, cubetti di ghiaccio e frutta
eccessivamente dura fibrosa.

® Selezionare frutta e verdura fresca e matura, perché producono pil succo. Questo apparecchio
& ideale per frutti come mele, pere, arance, melograni, ananas, ecc. e per verdure come carote,
cetrioli, pomodori, barbabietole, sedano, ecc.

® In caso di frutti molto maturi, il filtro (D) tendera a ostruirsi rapidamente.

IMPORTANTE!

I succhi devono essere consumati immediatamente. Il contatto con laria causa una rapida

ossidazione, modificando sapore, colore e valori nutrizionali del succo. I succhi di mela e pera

assumono rapidamente un colore marrone; aggiungere qualche goccia di limone per rallentare

questo fenomeno.

PULIZIA E MANUTENZIONE

® Tutte le parti removibili possono essere lavate in lavastoviglie (A, B, C, D, F, G). In alternativa,
lavarle con acqua calda e detersivo per piatti. Non usare spugne abrasive. Per facilitare la
pulizia dell'apparecchio, risciacquarlo con acqua immediatamente dopo l'uso. Non usare
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spugne abrasive, acetone, alcol, ecc. per pulire l'apparecchio.

® Maneggiare il filtro (D) con attenzione perché potrebbe subire danni. Sostituire il filtro ai primi
segni di danneggiamento o usura.
 Pulire l'unita motore con un panno umido.

RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Problemi

L'apparecchio non funziona.

Cause

La spina non é collegata
alla presa di corrente,
l'interruttore non &
posizionato su "1" o "2".

Soluzioni

Collegare il cavo di
alimentazione a una
presa di corrente con

tensione corretta. Avviare
l'apparecchio.

D

IL coperchio (C) non &
installato correttamente.

Verificare che il coperchio
(C) sia fissato e bloccato
correttamente.

L'apparecchio si &
surriscaldato ed é entrato in
modalita di protezione.

Portare l'interruttore (I) su
"0", scollegare l'apparecchio
dalla presa di corrente,
lasciarlo raffreddare e
riavviarlo.

L'apparecchio emana del
fumo o un odore particolare,
& molto caldo o produce un

rumore anomale.

IL filtro (D) non & installato
correttamente.

Verificare che il filtro (D) sia
installato correttamente.

La quantita di alimenti
versati nell'apparecchio &
eccessiva.

Attendere che l'apparecchio
si raffreddi e ridurre la
quantita di alimenti.

Il succo non fuoriesce
correttamente.

Il recipiente del succo
(E) non é installato
correttamente.

Verificare che il recipiente
del succo (E) sia installato
correttamente.

IL filtro (D) € ostruito.

Pulire il filtro (D) e il
coperchio (C). Quindi
svuotare il contenitore della
polpa (G).

In caso di altri problemi, o per qualsiasi dubbio, contattare il servizio clienti ai
recapiti elencati alla fine di questo manuale.

SMALTIMENTO DI PRODOTTI ELETTRICI ED ELETTRONICI

Pensa all'ambiente!
® Questo apparecchio contiene materiali utili che possono essere recuperati o riciclati.
=

Portarlo presso un apposito centro di raccolta affinché venga riciclato.

()



MNMEPIrPA®H
A ‘EpBolo G Aoxeio umoAelppATWY
B Xtéuio tpogodoaiag H AyKioTpa ac@daNong
C Kduppa I Koupmi eNéyxou
D ®iktpo J Motép
E TUMéEKTNG XUpoU K Aovag petddoong kivnong
F Xtéuio pe otom pong L AvtioMoBntikda mépata

ZYZTHMA AZOAANEIAZ

lNa va 1eBei o€ AelToupyia 0 AMOXUUWTHG, TTPEMEL va €xel TomoBeTnBel cwoTd To KdAuppa (C)
(€1K. 2) Kal va €K0UVV AOPANICEL CWOTA TA AYKIOTPA (EIK. 4).

270 T€AOG TOU KUKAOU, YUPIOTE TO KOUUTTE EAEYXOU OTO «O» KAl TIEPIUEVETE VA OTAPATHOEL TEAEIWG
10 @iktpo (D) v agaipéoete To kKAAvppa (C).

MPIN ANO THN NPQTH XPHZH

SUVIOTOUHE va TAUVETE Ta agalpoupeva e§aptripata (A, B, C, D, E, G) piv amoé T mpwtn Xprnon
(BA. evoTtnTa «KaBaplopdg kat cuvtipnony).

A@alpéoTe TN OuoKeurp amd Tn CUCKELACIA Kal TOMOBETAOTE TNV O OTAOEPH EM@PAVEL
gpyaciag. Avoite To kKdAuppa (C) Kat apalp£OTE TO TTPOOTATEUTIKO XAPTOVL Ao To ¢iktpo (D).

XPHZH THX ZYZKEYHX

TomoBeTroTe T0 S0XEI0 UMOAEIMUATWY OTN oWwaoTH B€on (BA. €. 1)

TomoBeTAOTE TOV GUNEKTN XUHOU (E) 0TO 0Wpa TNG ouoKeLng (BA. €K. 2).

TomoBetrote 10 @iATpo (D) o0Tov CUNNEKTN Xupou (E). BePaiwBeite 0Tt To @ikTpo €xel
KOUMTWOEL 0wWoTA otov afova petddoong kivnong (K) (BA. €ik. 2).

TomoBetoTe To KAAUpUa (C) 0TN CUOKEUN, £TOL WOTE N ¢£080¢ UTTOAEIMUATWY va BpioKeTal
TPO¢ Ta TMiow (BA. €1k. 3).

Kheidwote ta Vo dykiotpa (H) oto kdAhuppa (C). Oa akoUoeTe éva KAIK (BA. €1k. 4).

Mepdote 10 £uPolo (A) péoa oTo oTOpIo TPoPodoaiag (B), eubuypapuilovtag Tnv eykomr oTo
£uBolo pe TN pIKpr TPOEEOXT OTO OTOMIO TPOPOSOoaiaC.

TomoBeTAOTE éva TTOTHPL KATW aTmo TO OTOMIO (F) urmpootd amé tn cuokeur (BA. €. 5).
BePaiwOeite OTI TO GTOIO Eival AVOIKTO yla VA UTTOPET va TPEEEL 0 XUHOG.

Juvdéote Tn ouokeun otnyv mpila.

la va EEKIVAOEL N GUOKEUN, XPNOIHOTTOIOTE TO KOUTT EAéyxou (1).

AQQIPETTE TA KOUKOUTOIA ATTO Ta PPOUTA 1 TA AAXAVIKA KOl KOYTE TAl O€ KOMUATIA, aV XpelaleTal.
TomoBeTAOTE Ta PPOUTA 1) TA AAXAVIKA HECA 0TO OTOMIO TPoYodoaoiag (B).

Tl pPoUTa Kat Ta AOXQVIKA TTPETTEL v TOTTOBETOUVTA IEGO 0T CUOKEUT MOVO GTAV AETOUPYE( TO OTEP.
Mnv mélete moAU Suvatd To €uPolo (A). Mn xpnaotpomoleite kavéva dAo epyaleio. MOTE pnv
TMECETE TA TPOPIUA HE TA SAKTUAA OO,

A@OU TENEIWOETE, OTAPATAOTE TN OUCKEeLH, yupilovtag To Koupmi eNéyxou (I) oto 0 Kat
TIEQIMEVETE VA OTAUATAOEL TENEIWG TO YiNTpO (D).

Ma va pn AepwBei n em@dvela epyaciag, UMOPEITE VA ONKWOETE TO OTOT Yl VA OTAUATHOEL



n pon (BA. k. 6)
« Av yepioel To Soxeio umolelppdtwy (G) | apyioel va Tpéxel mo apyd o Xupdg, adeldoTe To
Soxeio umoAelppdtwy (G) kat kabBapiote To eiktpo (D) kat to kaAuppa (C).

Bdpog katanpooéyyion (kg)

MniAa 1 600
Axhadia 1 600
Kapota 1 550
Ayyoupla 1 (mepimou 2 ayyoUpla) 650
Avavdg 1 550
Ntopdteg 1 600

ZéNvo 1 700

Mn XPNGILOTIOLEITE TN GUOKEVN TTEPIGGOTEPO Ao 1 AENMTO GUVEXOMEVA.

(*) H motdtnTa Kat n moootnTa Tou XUpoU e€apTdtal amd TV MOIKINA Twv POoUTWY Kal TwV
Aaxavikwv Kat amd 1o mdéoo @péoka gival. ' autod, ol TOCOTNTEG XUHOU TTOU avapépovTal
Tapamdvw givat HOVO EVEEIKTIKEG.

MPAKTIKEZ XYMBOYAEXZ

MA\UveTE KaAd Ta @poUTa TTPLV BYANETE TA KOUKOUTOLA.

Aev xpeldletal va kabapioete Tn AovSa. Mpémel va kabapileTe HOVO Ta GPOUTA TIOU £XOUV
xovtpn (kat mmKpr) @hovda: eomepISoeldr), avavdg (a@aipéoTe TNV Kapdid).

Eivar 8Uokoho va PBydAete xupd amod memdvi, pmavdveg, afokdavto, Patopoupa, oUKa,
UENTLAVEG, @PAOUANEG K.ATT.

Mn XPNOIUOTTIOLE(TE TOV AMOXUMWTH Yiat {axapOKAAauO, TTayAKIa Kot TOAD OkAnpd fi vwdn gpouTa.
AONEETE PPEOKa, WPIPA PPOUTA Kal Aaxavikd, mou Bydlouv meploocdtepo xupd. Auth n
OUOKEUN €ival KATAANAN yia ¢poUTa 6mwe PriAa, axAddia, moptokdAla, podia, avavd KA.,
Kal Aaxavika Omw¢ KapoTa, ayyoupla, VIOUATES, mavt{apia, GENVO KA.

AV XPNOIHOTIOINOETE TTOAU WpPlpa pPoUTa, To pikTpo (D) Ba ppagel mo ypriyopa.
THMANTIKO:

‘OMot ol Xupoi TIPEMEL va KatavaAwvovtal apéowd. Otav épxovtal O €MAQr PE TOV 0épa,
o&udwvovTtal ToAU ypriyopa, omote AANGLEL N YEUON Kal TO XPWHA TOUG Kal, KUPIWG, HEWWVETAL
n Bpentikn Toug agia. O xupdg prou kat axhadiov maipvel ypriyopa Kagé xpwpa. Mpoobéote
HEPIKEG OTAYOVEG AEUOVL YIa VA EMPBPASUVETE TOV ATTOXPWHATIOHO.

KAGAPIZMOZ KAl ZYNTHPHZH

« 'OAa Ta agalpovpeva e€aptripata mévovtat oto muvTrpto matwv (A, B, C, D, F, G). Mmopeite
emiong va MAOVeTe Ta e§aptrpata pe (eoTo vePO Kal bypod MATWV. Mn Xpnotpomoleite okAnpd
o@ouyydpla. H ouokeun mAévetal mo gUKoAa, av TNV EEMAUVETE PE VEPO APECWG HETA
™ XPAON Kat TNV KaBapiseTe KAVOVIKA apyotepa. Mn XpnOILOTIOIEITE CUPUA, AOETOV,



OIWVOTIVELUA K.ATT. yIa VO KABAPIOETE TN CUOKEUN.
« Xelpioteite 1o @iltpo (D) pe mpoooxn. MNpooéxete va pnv unootei {nuid. ANAETe To @iktpo
UoAig Seite Ta mpwta onpadia eBopdc ry {nuidac.
+ KaBapilete tn povada tou potép pe éva vwmo mavi.

TINA KANETE AN H ZYZKEYH AEN AEITOYPTEI

NpofAqpara

H ouokeun Sev Aertoupyei.

Artigg

H ouokeun Sev givai otnv
mipiCa, o SakomTng Sev givat
ot eécn «1» A «2».

Noosig

Suvdéote T ouokeur| oe ipila
e TN owoTr| Tdon. ©éote o
EIToupyia Tn CUCKELN).

To kdAuppa (C) Sev €xel
ao@ahioel owoTd.

BeBaiwBeite 6Tt TO KAAUUPA
(C) éxel EQapPHOTEL Kal EXEL
ao@alioel cwoTa.

H ouokeun
unepBeppavOnKe kat
£0Bnoe yla acpdahela.

TupioTe TO KoL ENEYXOU
(1) o710 0, ByAATE TN CUOKELN
and tnv mpila, apnoTe TNV
Va KPUWOEL Kal BE0TE TNV
Eava og Aertoupyia.

H ouokeun Byalet pia ooun,
1 ival kautr étav TV
ayyiete, 1 Byalet kamvo, 1y
Kkavel aouvriBloto 66pupo.

Agv éxel TomoBeTnOei cwoTd
10 @iAtpo (D).

EAéy€te av To @iktpo (D)
£xel TomoBetnOei owotd.

‘Exel TomoBetnOei TOAU
HEYAAN TOOOTNTA UNIKWV.

A@NOTE T OUOKELN Va
KPUWOEL KOl HEWOTE TNV
TTOOOTNTA TWV UNKWV.

O XupoG Sev TpéXEl OWOoTA.

O GUNNEKTNG XUpOU (E) Sev
£xel TomoOeTNOei owoTaA.

ENéy&te av €xel TormoBetnOsi
OWOTA 0 CUNEKTNG XUROU (E).

‘Exet opa&et 1o girtpo (D).

KaBapiote 1o @iktpo
(D) kat to KédAuppa (C).
Metd adeidote To Soxeio
umoAelppdtwy (G).

KEVTpo service.

Av éxete omolodrmote Ao mpoPAnua i amopia, anevBuvOeite og eva e§ovciodotnpévo

TEAOZ KYKAOY ZQHZ HAEKTPIKQN KAI

HAEKTPONIKQN MPOIONTQN

Mpootatevote 1o MePIBANOV!
® AUTA n oUCKELR TIEPIEXEL UNIKA TTOU MTTOPOUV va avakTtnBouv A va avakukA\wBouv.
2 MapadwoTe TNV o€ KEVTPO GUANOYHG AmopPIHUETWyY Tou Spou.



BESCHRIJVING

A Stamper G Pulpreservoir

B Vultrechter H Vergrendelingshendels
C Deksel I Regelknop

D Zeef J Motoreenheid

E Sapopvangbak K Aandrijfas

F Schenktuit met anti-druppelsysteem L Antislipvoetjes

VEILIGHEIDSSYSTEEM

Om de sapcentrifuge te kunnen starten, moet het deksel (C) juist zijn aangebracht (Afb. 2) en de
klemmen juist zijn vergrendeld (Afb. 4).

Aan het einde van de cyclus, draai de regelknop naar “0” en wacht totdat de zeef (D) tot een
volledige stilstand is gekomen voordat u het deksel (C) afhaalt.

VOOR INGEBRUIKNAME

Wij raden u aan om de afneembare onderdelen (A, B, C, D, E, G) te reinigen voordat u het
apparaat in gebruik neemt (zie de sectie “Reiniging en onderhoud”).

Haal het apparaat uit de verpakking en plaats het op een stevig en stabiel oppervlak. Haal het
deksel (C) af en verwijder de bescherming van de zeef (D).

HET APPARAAT

GEBRUIKEN

® Breng het pulpreservoir aan op de juiste plaats (zie Afb. 1).

 Plaats de sapopvangbak (E) op de romp van het apparaat (zie Afb. 2).

o Installeer de zeef (D) in de sapopvangbak (E). Zorg dat de zeef juist op de aandrijfas (K) wordt
vastgeklemd (zie Afb. 2).

® Breng het deksel (C) aan op het apparaat met de pulpafvoer aan de achterkant (zie Afb. 3).

o Vergrendel beide hendels (H) op het deksel (C). U zult een “klik” horen (zie Afb. 4).

® Schuif de stamper (A) in de vultrechter (B). Zorg dat de groef op de stamper zich op één Lijn
met de kleine inkeping in de vultrechter bevindt.

® Plaats een glas onder de schenktuit (F) aan de voorkant van het apparaat (zie Afb. 5).

® Zorg dat de tuit open staat zodat het sap kan stromen.

o Steek de stekker in een stopcontact.

® Schakel het apparaat in met behulp van de regelknop (I).

® Indien nodig, verwijder de pitten uit het fruit of de groente en snij in stukken.

e Stop het fruit of de groente in de vultrechter (B).

e Stop het fruit en de groente alleen in de vultrechter wanneer de motor draait.

® Duw niet te hard op de stamper (A). Gebruik geen ander voorwerp. Duw de etenswaren NOOIT
met uw vingers in.

® Wanneer alle etenswaren zijn verwerkt, schakel het apparaat uit door de regelknop (I) op 0 in
te stellen en wacht totdat de zeef (D) tot een volledige stilstand is gekomen.

@



® Om gemors te vermijden, draai de schenktuit om het stromen van het sap te stoppen (zie Afb. 6).
® Als het pulpreservoir (G) vol is of het sap stroomt trager, leeg het pulpreservoir (G) en maak de
zeef (D) en het deksel (C) schoon.

Geschat gewicht (kg) Hoeveelheid sap (ml)

Appels 1 600
Peren 1 600
Wortelen 1 550
Komkommers 1 (ca. 2 komkommers) 650
Ananas 1 550
Tomaten 1 600
Selderij 1 700

Gebruik het apparaat niet langer dan 1 minuut ononderbroken.

(*) De kwaliteit en de hoeveelheid sap kunnen sterk verschillen en zijn afhankelijk van de
versheid of de variéteit van het fruit of de groente. De hierboven vermelde hoeveelheden
zijn slechts schattingen.

HANDIGE TIPS

® Was het fruit grondig voordat u de pitten verwijdert.

® Voor het merendeel van het fruit is het niet nodig om het fruit te schillen. Alleen fruit met
een dikke (en bittere) schil, zoals citrusvruchten, ananas (verwijder tevens de kern) moeten
worden geschild.

® Het is moeilijk om sap uit meloen, bananen, avocado’s, braambessen, vijgen, aubergines en
aardbeien te halen.

® Gebruik de sapcentrifuge niet voor het verwerken van suikerriet, ijsblokjes en zeer hard of
vezelig fruit

® Kies vers en rijp fruit of groente om het meeste sap te krijgen. Dit apparaat is geschikt
voor fruit zoals appels, peren, sinaasappels, granaatappels, ananas en groente zoals wortelen,
komkommers, tomaten, beetwortel en selderij.

® Gebruik geen overrijp fruit, de zeef (D) zal sneller verstopt raken.

BELANGRIJK:

Alle sap moet onmiddellijk worden gedronken. Na contact met de lucht oxideert het sap snel en kan

de smaak, kleur en, in het bijzonder, de voedingswaarde worden gewijzigd. Appel- en perensap worden

snel bruin. Voeg enkele druppels citroensap toe om dit verkleuringsproces te vertragen.

REINIGING EN ONDERHOUD

 Alle afneembare onderdelen (A, B, C, D, F, G) zijn vaatwasmachinebestendig. Deze onderdelen
kunnen tevens in een warm sopje worden schoongemaakt. Gebruik geen schuursponsje. Het
apparaat kan eenvoudiger worden schoongemaakt het onmiddellijk na gebruik




met water wordt gespoeld en dan op een later tijdstip volledig wordt gereinigd. Maak uw
apparaat niet schoon met een schuursponsje, aceton, alcohol, etc.

® Gebruik de zeef (D) met de nodige voorzichtigheid. Een verkeerd gebruik kan schade
veroorzaken. Vervang uw zeef zodra slijtage of schade wordt waargenomen.

® Maak de motoreenheid schoon met een vochtige doek.

WAT TE DOEN ALS UW APPARAAT NIET WERKT

Problemen

Het apparaat werkt niet.

Oorzaken

De stekker zit niet in het
stopcontact of de schakelaar
is niet ingesteld op “1”
of “2".

Oplossingen

Steek de stekker in een
stopcontact met de gepaste
spanning. Schakel het
apparaat in.

Het deksel (C) is niet juist
vergrendeld.

Controleer of het deksel
(C) juist is aangebracht en
vergrendeld.

Het apparaat is oververhit
en de beveiliging is
geactiveerd.

Draai de regelknop (I)
naar 0, haal de stekker uit
het stopcontact, laat het
apparaat afkoelen en schakel
het opnieuw in.

Het apparaat geeft een geur
of wat rook af, het voelt
zeer heet aan of het maakt
een ongewoon geluid.

De zeef (D) is niet juist
aangebracht.

Controleer of de zeef (D)
juist is aangebracht.

De hoeveelheid te verwerken
voedsel is te groot.

Laat het apparaat afkoelen
en verwijder een hoeveelheid
voedsel.

Het sap stroomt niet zoals
het hoort.

De sapopvangbak (E) is niet
juist aangebracht.

Controleer of de sapopvangbak
(E) juist is aangebracht.

De zeef (D) is verstopt.

Maak de zeef (D) en het deksel
(C) schoon. Leeg vervolgens het
pulpreservoir (G).

Als u een ander probleem ervaart of u hebt een vraag, neem contact op met de Hulplijn
die aan het einde van deze gebruiksaanwijzing is vermeld.

ELEKTRISCHE OF ELEKTRONISCHE PRODUCTEN AAN HET

EINDE VAN HUN LEVENSDUUR

2

Bescherm het milieu!
® Uw apparaat bevat waardevolle materialen die herwonnen of gerecycled kunnen worden.
< Breng het naar een lokaal inzamelpunt.




PRODUKTBESCHREIBUNG

A Schieber G Tresterbehilter

B Einfiillschacht H Sicherheitsklemmen
C Deckel I Betriebsschalter

D Sieb J Motoreinheit

E Saftauffangbehdlter K Antriebswelle

F Ausgussstelle mit Tropf-Stopp-System L Rutschfeste StandfiiRe

SICHERUNGSSYSTEM

Zum Starten des Entsafters muss der Deckel (C) korrekt aufgesetzt sein (Abb. 2) und die
Sicherheitsklemmen miissen fest eingerastet sein (Abb. 4).

Stellen Sie nach Abschluss des Vorgangs den Schalter auf ,0 und warten Sie, bis das Sieb (D)
komplett stillsteht, bevor Sie den Deckel (C) abnehmen.

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

Wir empfehlen, dass Sie die abnehmbaren Teile (A, B, C, D, E, G) vor der ersten Benutzung
abwaschen (siehe Abschnitt ,Reinigung und Pflege”).

Packen Sie das Gerdt aus und stellen Sie es dann auf eine feste, stabile Arbeitsfldche, nehmen Sie
den Deckel ab und nehmen Sie die Schutzpappe aus dem Sieb (D) heraus.

BENUTZUNG DES GERATES

o Befestigen Sie den Tresterbehdlter an seinem Platz (siehe Abb. 1).

® Setzen Sie den Saftauffangbehilter (E) auf das Gehduse des Gerdtes (siehe Abb. 2).

 Setzen Sie das Sieb (D) in den Saftauffangbehilter (E) ein. Vergewissern Sie sich, dass das Sieb
korrekt auf der Antriebswelle (K) eingerastet ist (siehe Abb. 2).

e Setzen Sie den Deckel (C) auf das Gerdt, sodass der Tresteraustritt nach hinten zeigt (siehe
Abb. 3).

e Befestigen Sie den Deckel (C) mit den zwei Sicherheitsklemmen (H). Sie hdren ein deutliches
Klickgerdusch (siehe Abb. 4).

o Stecken Sie den Schieber (A) in den Einfiillschacht (B) und richten Sie dabei die Rille am
Schieber auf die kleine Erhhung im Einfiillschacht aus.

o Stellen Sie ein Glas unter die Ausgussstelle (F) vor dem Gerat (siehe Abb. 5).

o Achten Sie darauf, dass die Ausgussstelle gedffnet ist, damit der Saft herausflieRen kann.

e Stecken Sie den Netzstecker in eine Steckdose.

e Schalten Sie das Gerat mithilfe des Schalters (I) ein.

® Schneiden Sie das Obst oder Gemiise gegebenenfalls in Stiicke, nachdem Sie die Steine entfernt
haben.

e Stecken Sie das Obst oder Gemiise in den Einfiillschacht (B).

® Das Obst und Gemiise darf nur in den Schacht gesteckt werden, wahrend der Motor lauft.

o Driicken Sie nicht zu kréftig auf den Schieber (A). Verwenden Sie keine anderen Hilfsmittel.
Schieben Sie Lebensmittel unter KEINEN UMSTANDEN mit Ihren Fingern in den Schacht.

® Wenn Sie fertig sind, schalten Sie das Gerat aus, indem Sie den Schalter (I) auf ,0” stellen, und



warten Sie, bis das Sieb (D) komplett stillsteht.

© Um zu verhindern, dass Saft auf die Arbeitsflache tropft, kénnen Sie die Ausgussstelle drehen,
um den Saftfluss zu stoppen (siehe Abb. 6).

e Wenn der Tresterbehilter (G) voll ist oder der Saft langsamer flieRt, entleeren Sie den
Tresterbehdlter und reinigen Sie das Sieb sowie den Deckel.

Zutaten Ungefahres Gewicht (kg) Saftmenge (ml)
Apfel 1 600
Birnen 1 600

Karotten 1 550
Gurken 1 (etwa 2 Gurken) 650
Ananas 1 550

Tomaten 1 600
Sellerie 1 700

Lassen Sie Ihr Gerdt nicht ldnger als eine Minute ohne Unterbrechung laufen.
(*) Saftqualitdt und -menge variieren erheblich je nach Frische des Obstes oder Gemiises und
nach Gemiise- oder Obstsorte. Die oben angegebenen Saftmengen sind daher Schatzwerte.

PRAKTISCHE TIPPS

© Waschen Sie Obst vor dem Entkernen griindlich.

o Sie miissen die Haut oder Schale nicht entfernen. Sie miissen nur Friichte mit dicker (und bitterer) Schale,
wie Zitrusfriichte, Ananas (entfernen Sie die harte Mitte), schalen.

o Es ist schwierig, Saft aus Melonen, Bananen, Avocados, Brombeeren, Feigen, Auberginen und Erdbeeren
zu extrahieren.

© Der Entsafter sollte nicht fiir Zuckerrohr, Eiswiirfel und extrem hartes oder faseriges Obst benutzt werden.

© Wahlen Sie frisches, reifes Obst und Gemiise, diese ergeben mehr Saft. Dieses Gerat ist fiir solches Obst
wie Apfel, Bimen, Apfelsinen, Granatzpfel usw. und solches Gemiise wie Karotten, Gurken, Tomaten, rote
Bete und Sellerie usw. geeignet.

® Wenn Sie iiberreifes Obst verwenden, verstopft das Sieb (D) schneller.

WICHTIG:

Jede Art von Saft sollte sofort verzehrt werden. Bei Kontakt mit der Luft oxidieren Safte sehr schnell,

wodurch sich ihr Geschmack, ihre Farbe und vor allem ihr Nahrwert dndern kdnnen. Apfel- und Bimenséfte

werden schnell braun. Geben Sie ein paar Tropfen Zitronensaft dazu, um seine Verfarbung zu verlangsamen.

REINIGUNG UND PFLEGE

® Alle abnehmbaren Teile konnen in einer Geschirrspiilmaschine gereinigt werden (A, B, C, D,
F, G). Oder waschen Sie die Teile in warmem Wasser mit Geschirrspiilmittel ab. Verwenden Sie
hierzu keinen Scheuerschwamm. Das Gerdt ist leichter zu reinigen, wenn es gleich nach
dem Gebrauch ausgespiilt und dann spater griindlich gereinigt wird. Verwenden Sie keine



Topfreiniger, Azeton, Alkohol usw. zur Reinigung Ihres Gerates.

® Das Sieb (D) muss mit Vorsicht gehandhabt werden. Vermeiden Sie jede falsche Handhabung.
Wechseln Sie Ihr Sieb bei den ersten Anzeichen von Verschleil? aus.

© Reinigen Sie die Motoreinheit mit einem feuchten Tuch.

WAS KONNEN SIE TUN, WENN IHR GERAT NICHT FUNKTIONIERT?

Das Gerat funktioniert nicht.

Der Netzstecker ist
nicht angeschlossen,
der Schalter steht nicht
auf ,1” oder , 2"

Stecken Sie den Netzstecker des
Gerdtes in eine Steckdose mit
korrekter Spannung. Setzen Sie

das Gerdt in Betrieb.

Der Deckel (C) ist nicht
korrekt befestigt.

Priifen Sie, ob der Deckel (C)
richtig aufgesetzt und befestigt
ist.

Das Gerdt ist zu
heill und der
Schutzmechanismus
wurde ausgelost.

Stellen Sie den Betriebsschalter
(I) auf ,0“, ziehen Sie den Stecker
aus der Steckdose, lassen Sie das
Gerat abkiihlen und starten Sie es

dann erneut.

Das Gerdt sondert einen
Geruch ab oder es fiihlt sich
sehr heill an oder es bildet

sich Rauch oder es macht
merkwiirdige Gerdusche.

Das Sieb (D) ist nicht
korrekt eingesetzt.

Priifen Sie, ob das Sieb (D) korrekt
eingesetzt ist.

Die Obst- oder
Gemiisemenge, die
verarbeitet wird, ist

Lassen Sie das Gerat abkiihlen
und verringern Sie die Menge der
Lebensmittel, die Sie verarbeiten

zu grof3. mochten.
Der Saftauffangbehalter Priifen Sie, ob der
(E) ist nicht richtig Saftauffangbehilter (E) richtig
eingesetzt. eingesetzt ist.
Der Saft flieBt nicht richtig.
Das Sieb (D) ist Reinigen Sie das Sieb (D) und den
verstopft. Deckel (C). Entleeren Sie dann den

Tresterbehalter (G)

Falls Sie noch andere Problem oder Fragen haben, rufen Sie bitte die Helpline am Ende
dieser Bedienungsanleitung an.

ELEKTRISCHE UND ELEKTRONISCHE ALTGERATE

E

)

Achten Sie auf unsere Umwelt!
® TIhr Gerit enthilt wertvolle Rohstoffe, die zuriickgewonnen oder recycelt werden kénnen.
2 Geben Sie es bei einer lokalen Sammelstelle ab.




DESCRIPTION

A Pusher G Pulp container
B Feeding tube H Locking Handles
C Cover I Control button
D Sieve J Motor unit

E Juice collector K Drive shaft

F Pouring Spout with anti-drip system L Anti-slip feet

SAFETY SYSTEM

To start the juicer, the cover (C) must be fitted correctly (Fig. 2) and the clamps properly locked
(Fig. 4).

At the end of a cycle, turn the control button to “0” and wait until the sieve (D) stops completely
before removing the cover (C).

BEFORE FIRST USE @

We recommend that you wash the removable parts (A, B, C, D, E, G) before the first use (see
section “Cleaning and care”).

Unpack the appliance and then place it on a solid, stable worktop, remove the cover (C) and take
out the protective card on the sieve (D).

USING THE APPLIANCE

® Place the pulp container in the correct position (see Fig. 1)

® Place the juice collector (E) on the body of the appliance (see Fig. 2).

® Place the sieve (D) in the juice collector (E). Ensure that the sieve is properly clipped onto the
drive shaft (K) (see Fig. 2).

e Fit the cover (C) on the appliance in order to have the pulp evacuation exit to the rear
(see Fig. 3).

® Lock the two handles (H) on the cover (C). You will hear an audible “click” (see Fig. 4).

o Slide the pusher (A) into the feeding tube (B) aligning the groove on the pusher with the small
ridge in the feeding tube.

® Place a glass wunder the pouring spout (F) in front of the appliance
(see Fig. 5).

® Make sure the spout is opened to let the juice flow.

® Plug in the appliance.

® To start the appliance, use the control button (I).

® Cut the fruits or vegetables into pieces if necessary after removing the stones.

e Insert the fruits or vegetables through the feeding tube (B).

® The fruits and vegetables must be inserted only while the motor is running.

® Do not press too hard on the pusher (A). Do not use any other utensil. NEVER push food with
your fingers.

® When you have finished, stop the appliance by turning the control button (I) to 0 and wait
until the sieve (D) stops completely.



 To prevent spilling on the countertop, you can turn the spout to stop the juice flow (see Fig. 6)
® When the pulp container (G) is full, or the juice flow slows down, empty the pulp container (G)
and clean the sieve (D) and the cover (C).

Approximate weight (kg) Quantity of juice (ml)

Apples 1 600
Pears 1 600
Carrots 1 550
Cucumbers 1(about 2 cucumber) 650
Pineapple 1 550
Tomatoes 1 600
Celery 1 700

Do not use the appliance for more than 1 minute continuously.

(*) The quality and quantity of juice varies widely depending on the freshness of the fruit or
vegetables and variety of each vegetable or fruit. The quantities of juice indicated above are
therefore approximate.

PRACTICAL TIPS

® Wash the fruit carefully before stoning.

® You do not need to remove the skin or peel. You only need to peel fruit with thick (and bitter)
skin: citrus fruit, pineapple (remove the centre core).

e Tt is difficult to extract juice from melon, bananas, avocados, blackberries, figs, aubergines
and strawberries, etc.

© The juicer should not be used for sugarcane , ice cubes, and excessively hard or fibrous fruit.

® Choose fresh, ripe fruit and vegetables, they will yield more juice. This appliance is suitable
for fruits such as apples, pears, oranges, pomegranates, pineapple, etc. and vegetables such as
carrots, cucumbers, tomatoes, beetroot and celery, etc.

o If you use over-ripe fruit, the sieve (D) will tend to get clogged up more quickly.

IMPORTANT:

All juice should be consumed immediately. On contact with air, it is very quickly oxidised, which

can change its taste, colour and, above all, nutritional value. Apple and pear juices quickly turn

brown. Add a few drops of lemon juice to slow this discolouration.

CLEANING AND CARE

® All removable parts may be cleaned in the dishwasher (A, B, C, D, F, G). Alternatively wash
the parts in warm water and washing up liquid. Don’t use an abrasive sponge to do this. The
appliance is easier to clean if rinsed with water immediately after use and then cleaned
fully later. Do not use scouring pads, acetone, alcohol, etc. to clean your appliance.



® The sieve (D) must be handled with care. Avoid any mishandling that may damage it. Change
your sieve at the first sign of wear or damage.
 Clean the motor unit with a damp cloth.

WHAT TO DO IF YOUR APPLIANCE DOES NOT WORK

Problems

The appliance does not
work.

Causes

The plug is not connected,
the switch is not at “1”
or “o

Solutions

Connect the appliance to
a socket with the correct
voltage. Operate the
appliance.

The cover (C) is not properly
clamped.

Check that the cover (C) is
properly fitted and clamped.

The appliance is overheated
and protected

Turn the control button (I) to
0, unplug the appliance, let
it cool down, and then start

again.

The appliance is giving off
a smell or is very hot to
the touch or is smoking or
making an abnormal noise.

The sieve (D) is not properly
fitted.

Check that the sieve (D) is
fitted properly.

The quantity of food being
processed is too great.

Leave the appliance to cool
and reduce the quantity to be
processed.

The juice does not flow
correctly.

The juice collector (E) is not
fitted properly.

Check that the juice collector
(E) is fitted correctly.

The sieve (D) is blocked.

Clean the sieve (D) and the
cover (C). Then empty the
pulp container (G)

If you have any other problem or query please contact the Helpline at the end of this leaflet.

END-OF-LIFE ELECTRIC OR ELECTRONIC PRODUCTS

X

Think of the environment!
® Your appliance contains valuable materials which can be recovered or recycled.
2 Leave it at a local civic waste collection point.
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A LToBxau G KoHTelHep Ana M'Akywa
B 3aBaHTaxyBanbHa Tpy6Ka H Pyukn dikcauii

C Kpuwka I Mepemukay kepyBaHHA

D Cuto J  MoTopHuin 6nok

E KoHTeiiHep ana coky K TpusogHuin Ban

F Hocnk pnAa HanuBaHHA i3 cucTemoto L HixKu, wo He KoB3aTb

3axncty Bif Kpaneno

CNCTEMA BE3TMEKU

LLlo6 3anycTiTn coKoBMTHCKaY, KpyLKa (C) Ma€e 6yTu NpaBuabHO BCTaHOBEHa (Man. 2), a pyyKn
dikcauii HanexxHUM YrHOM 3abnokoBaHi (Man. 4).

HanpukiHui po6oTi NOBEPHITb NepeMmnKay KepyBaHHA y MOMOXKEHHA «0», i mepLl HiXK 3HATK
kpuwwky (C), 3aueKarite, foku cuto (D) MOBHICTIO 3yNMHNTBLCA.

NEPEA NEPLUMAM BUKOPUCTAHHAM

Mwu pekomeHayemo nomutn 3HiMHI YactHu (A, B, C, D, E, G) nepes nepluiym BUKOPUCTaHHAM
(amB. po3gin «OunLLeHHA Ta 06CTYroByBaHH).

Po3nakyiite NpucTpiii, a NOTIM MOKNaZAiTb NOro Ha TBepAy, CTiiKy po6ouy NOBEPXHIO, 3HIMITb
kpuwky (C) Ta BUAMITb 3aX1CHWUI BKNaguw i3 cuta (D).

BUKOPUCTAHHA NPUNALAY

BcTaHOBITb KOHTEMHEP ANA M'AKYLLA B NPaBUbHE NONOXKEHHA (uB. man. 1).

BcTaHoBITb KOHTeNHEp Ana coky (E) Ha kopnyc npunaay (ave. man. 2).

BcTaBTe B KOHTeHep ansa coky (E) cuto (D). MepekoHanTecs, Wo CUTO NPaBUIbHO 3aKpinneHe
Ha npvsogHomy Bani (K) (auB. man. 2).

BcTaHoBiTh KpuwwKy (C) Ha npunag Takim YMHOM, o6 M'AKYLL BUXOAMUB Y HanpAMKy Hasag.
(auB. man. 3).

3adikcynTe aBi pyuku (H) Ha kpuwui (C). Bu nouyeTe «knauaHHA» (avB. Man. 4).

BcTaBTe wToBxau (A) y 3aBaHTaxyBanibHy TpyOKy (B), cymicTBLUM na3 Ha LWTOBXaui 3
HEBENMKO KPOMKOIO B 3aBaHTa)yBasbHil TpyoLi.

BcTaHOBITb CKNAHKY nif HOCUK AnA HanueaHHA (F) B nepepHin uyacTuHi npunagy
(auB. man. 5).

MepeKoHaWTecs, Wo HOCKK BIAKPUTWIA, WOG Cik Mir BUTIKaTW.

MigknioyiTe NpUnag Ao Mepexi K1BNeHHA.

o6 3anycTuT npunag, BUKOPUCTOBYITE Nepemmkay KepysaHHs (1).

3a HeobXigHOCTI, NopiXTe GPYKTV abO OBOYI HA LIMATKW, BUAANVBLUMN KiCTOUKU.

Moknagitb GpyKTn abo O0BOUI B 3aBaHTaxyBasibHy TPYOKy (B).

Knagitb GpyKTIN Ta OBOYI TiNbKM KON MOTOP MpPaLIoE.

He HaTuckaiTe Ha WTOBXay 3aHaaTo cunbHO (A). He BUKOpMCTOBYITE OYAb-AKWIA iHWNA
nocyp. HIKOJTU He npoluToBxyiiTe NPOAYKTA NanbLAaMM.

Konu Bu 3aKiHUvnu, 3ynyHiTb Npunag, NoBepHYBLUW NepemMmnKay KepyBaHHs (1) y nonoxeHHs



«0», i poyeKarTecb MOBHOT 3ynuHKK cuTa (D).

« LLo6 3ano6irtn nponvBaHHIO Ha Po6OYY MOBEPXHIO, BU MOXETe MOBEPHYTU HOCWK, LWob6
3yMUHWTY NOTIK COKY (AMB. Man. 6).

« Konwu KoHTeHep ans m'akyLwa (G) 3anoBHUTLCA abO NOTIK COKY CMOBINbHUTBCSA, CMOPOXKHITH
KOHTelHep Ana M'aKkyLwa Ta ouncTitb cuto (D) i Kpurwwky (C).

IHrpegieHTn Mpu6nusxa B

Abnyka 1 600

Mpywi 1 600
Mopksa 1 550
Oripkun 1(6n. 2 oripkun) 650
AHaHac 1 550
Tomatun 1 600
Cenepa 1 700

He BukopucroByiiTe npunapg aosie 1 XBUIMHNA NOCNiNb.
(*) AKicTb | KiNbKICTb COKY PI3HATLCA 3aNeXHO Bif AKOCTI i CBIXOCTI 0BOYIB i GppyKTiB. Takum
UMHOM, BKa3aHa BULLE KiNlbKiCTb COKY € MPMBIn3HOI0.

MPAKTUYHI NOPAAU @

[MNepen TMM AIK BUNHATY KICTOUKY, PETENbHO NMOoMMIATE GPYKTU.

Bam He MOTPI6HO 3HIMAaTK LUKYPKY abo KipKy. Bam MoTpiGHO nviwe ounctutyi GpyKTu 3 TOBCTOO
(ripKOt0) LLIKYPKOI0: LITPYCOBI GPYKTY, aHaHaCu (BMPIi3aTy cepLeBuHy).

Ba»kKo BMYaBWTI CiK i3 AViHi, GaHaHIB, aBOKAZIO, OXKVIHY, iHXVPY, GaKiaxkaHiB, NoMyHUL TOLLO.
COKOBUTVICKaY He [JO3BOJIAETbCA BUKOPWCTOBYBATU 3 KyOMKamyi JIbOfY, LIyKPOBOI TPOCTVHOK Ta
3aHa/TO TBEPAVMY 360 BONIOKHUCTV MY BPYKTaMm.

Bubupatite cBixi, cTurni GpyKTv i 0Boui. BoHn fagyTb Ginblue coky. Liei npynag nigxoavTb A Takux
bPYKTIB, AK A6MYKa, rPyLUi, aneNbCuHK, rPaHaTh, aHaHac i T, @ TaKOX TaKVX OBOYIB, IK MOPKBa,
oripK, ToMaTu, bypsK, cenepa ToLLO.

« KLU0 BV BUKOPUCTOBYETe nepecturmmii GpyKT, cuto (D) 3a3B14aii 3aCMidyBaTUMETLCS LUBMALLE.
BAXNBO.

Becb cik HeObXigHO CNOXMBaT HeraiHo. Mpy KOHTaKTi 3 MOBITPAM BiH Ay»e LUBUAKO OKUCHIOETbCS,
LLIO MOXe 3MIHWTY 10TO CMaK, KOMIp i, O HAVBAX/MBILLE, XapUOBY LiHHICTb. I6MY4YHIN i rpyLIeBU CiK
LIBMAKO OypitoTb. [lopaliTe Kinbka Kpanesb JIMIMOHHOTO COKY, LLO6 CMOBINbHWTY Take 3He6apBeHHs.

OYULLEHHA TA OBCJIYTOBYBAHHA

- Yci 3HIMHI pgeTani MoXHa MuUTU B nocyfomuiHin mawwuti (A, B, C, D, F, G). Takox MOxHa
MUTU feTani B Tennii BOAi 3 piAMHOIO AnA MUTTA nocyay. He BMKOpMCTOBYITE ANA LbOro
abpasmsHy rybky. Mpunap nerwe ounmcTuUTH, AKLLO CMOJIOCHYTU Oro BoAolo Bigpasy
nicnA BUKOPUCTaHHSA, a NOTIM Ni3Hille NOBHiCTIO BUMUTN. He BUKOPUCTOBYITE MeTanesi
ry6Ku, aueToH, CNUPT TOLLO AJ1A OUNLLEHHA LibOro Npunagy.

G9)



MoBopbTeca i3 cutom (D) o0bepexHo. YHVKaTe HermpaBuiIbHOTO MOBOMKEHHSA, BHACTIAOK

AKOro BOHO MOXe 6yTI/I noLwKoXeHe. 3aMiHiTb cuTo npu Nepwmnx o3Hakax 3HOLWEHHA abo

NOLWKOOKEHHA.

OuniLLyiiTe MOTOPHMIA 6GNTOK BONOTOKO FaHuipKoio.

TPEBA POBUTU, AKLLO BALL NMPUJIAA HE NPALIIOE
A T

Mpwvinaa He nNpautoe.

LLitencenb He nigknoyeHnn

[0 PO3ETKMU, NepemMmKay He

BCTaHOBJIEHO B MOJIOXKEHHSA
«1» abo «2».

Mip'epgHanTe Wwrencenb
npunagy Ao po3eTku 3
BiAMOBIAHO HaMpPyroto.
YBIMKHITb npunag,.

Kpuwka (C) He 3adikcoBaHa
HaneXHUM YNHOM.

MNepesipTe, un Kpuwka (C)
NpaBuIbHO BCTAaHOB/EHA Ta
3adikcoBaHa.

Mpwunapg neperpiscs, i
cnpattosasna cucrema
3aXUCTY.

[NoBepHiTb Nepemmkay
KepyBaHH (/) B onoxeHHsA 0,
BiAKIIOUITb MNP Bif PO3ETKN,
[ialATe oMy OXOJTOHYTW, @ MOTIM
3HOBY BBIMKHITb /i0r0.

Mpwnag Bugae 3anax abo
[ly>Ke rapaunii Ha JOTUK,
BUAAE HEHOPMANTbHUIA LYM
a6o AMMUTb.

Curo (D) BcTaHOBNEHO
HenpaBuIbHO.

MepesipTe, Un NpaBuNbHO
BCTaHOBNeHO cuTo (D).

3aHaATo BenvKa KinbKicTb
dpyKTiB abo oBouiB.

[aiite npunagy OXOnoHyTH i

3MEHLWITb KiNbKicTb GpPyKTiB

abo oBouiB.
3MEHLLiTb A8 COKy (E) He Mepesipre, Y1 NpaBUIbHO
BCTAHOB/EHWI HANIEXHVIM BCTAHOBJIEHO KOHTEHep AN1A
YNHOM. coky (E).
Cik He BuTiKa€, AK i, Cuto (D) 3a6pyaHunoca. Ouncritb cuto (D) Ta

kpuwky (C). MoTim
CMOPOXKHITb KOHTEHep i3
ana m'akywa (G)

AKwWwo y Bac BUHMKNN 6yAb-AKi iHWIi Nnpo6nemn a6o 3anuTaHHA, 3BePHITbCA 3a
HomepoMm TenlepoHy rapAYoi NiHii, HaBeleHM y rapaHTiIliHOMY TaJIOHi.

3AKIHYEHHA TEPMIHY CNTYXKBU EJIEKTPUYHUX TA

ENIEKTPOHHUX NMPUNAAIB

3axucT poBKinnA noHap yce!
® Baw npunag MicTUTb LiHHI MaTepianu, Ak NinAraloTb BTOPUHHIN nepepobui.
< BiaHeciTb 10ro Ao mMicLLeBOro NyHKTY 360py BiAXoAiB.



OMNCAHUE

E CokonpuemHuK
F CnuvBHOW HOCKK C 3aWWMTON OT NOATEKAHWA

MpuBogHon Ban
MpoTrBOCKONb3ALME HOXKKMN

A Tonkartenb G EMKOCTb AnA MAKOTU
B Tpy6ka nogaun H Pyukun pumkcaumm
C Kpblwka I KHonka ynpasneHunsa
D Cuto J  MoTopHbI 610K

K

L

CNCTEMA BE3OMNACHOCTU

Mepen Hauyanom paboTbl C COKOBBIKMMANKOW CnefyeT MpaBUIbHO 3aKpenuTb Kpbiwky (C)
(Puc. 2) n cooTBeTCTBYIOWIMM 06pa3oM 3adprKcMpoBaTh 3axumbl (Puc. 4).

Mo oKoHYaHMK PaboTbl, NpeXae Yem OTKpbIBaTb KPbiLKY (C), yCTaHOBUTE KHOMKY YNpaBieHns
B nonoxeHue «0» 1 JOXANTECb NOMHOW OCTaHOBKYM cuTa (D).

MEPEA NEPBbIM UCMOJIb3OBAHUEM

PexkomeHpayeTca npombiTb cbeMHble feTtanu (A, B, C, D, E, G) nepep nepBbiM NCMOSIb30BaHNEM
(cm. paspen «Yuctka n yxop).

PacnakyiiTe npubop v pasmecTute ero Ha NPOYHON W YCTOWYMBOW MOBEPXHOCTMW, CHUMMUTE
KpbiwKy (C) v BblHbTe 3aWMTHbIV BKNagblw 13 cuta (D).

MCNOJIb3OBAHUE YCTPOUCTBA

YcTaHOBWTE eMKOCTb 1A MAKOTU B NpaBuibHOe nosoxeHue (cm. Puc. 1). @
YctaHoBwuTe cokonpremHuk (E) Ha Kopryc ycTpoiicTsa (cm. Puc. 2).

YctaHosute cuto (D) Ha cokonpuemHuk (E). Yoeautechb, UTo CUTO HAfEXKHO 3aKpenieHo Ha
Bany asuratens (K) (cm. Puc. 2).

YctaHoBUTe KpblwKy (C) Ha YCTPOWCTBO, UTOObI BbIHOC AfiA cbopa MAKOTU Obin c3aau
(cm. Puc. 3).

3adukcmpyiite ae pyukm (H) Ha Kpbiwke (C). PaspacTtca wenuok (cm. Puc. 4).

BcTaBbTe Tonkatenb (A) B Tpy6Ky nopaun (B), COBMeCTUB Na3 Ha Tonkatene ¢ Hebonbwmnm
pebpom Ha Tpybke nogaun.

YcTaHOBUTE CTakaH noj ciuBHOW Hocuk (F) B nepepHel 4acTu  yCTPOWCTBA
(cm. Puc. 5).

Y6epanTech, 4TO HOCKK OTKPbIT, YTOObI COK MOT BbITEKaTb.

MopKntounTe yCTPOMNCTBO K SNeKTPOCeTH.

[InA 3anycka ycTponcTBa NCMNonb3yiTe KHOMKY yrnpasneHua (1).

Mpn Heo6X0ANMOCTN HapeXKbTe GPYKTbI I OBOLUM U YAANNTE KOCTOUKMU.

MomecTute GpyKTHI UK OBOLYM B TPYOKY nofaun (B).

DpyKTbl 11 OBOLLYM JOMKHbBI NOAABATLCA TONBKO NMpy paboTatoliem asuratene.

He paBwuTe Ha Tonkatenb (A) CIULWLKOM CbHO. He ncnonb3yiite Apyrve npeameTs BMeCTo
Tonkatens. HE MbITAMTECb npoToskHyTb NpoAyKTbl NabLamm.

Mocne 3aBeplueHna paboTbl BbIK/OUMTE YCTPONCTBO, NOBEPHYB KHOMKY ynpasnexua (1) B
nonoxeHwe «0», N fOXANTECH NONHOW OCcTaHOBKM cuTa (D). @



« [1nA Toro, yTobbl OCTATKM COKA He CTeKanu Ha CTOJ, MOXHO MOBEPHYTb HOCUK BBEPX (CM.
Puc. 6).

« Korpa emkoctb ana mAkoTv (G) 3amONHUTCA WAM COK HAYyHeT BbiTeKaTb MefneHHee,
onopoxHUTE eMKocTb (G) 1 npouncTute cnto (D) 1 KpbiwKy (C).

UHrpeamneHTbl pu6bn. macca (K 0O61bem coka (mn)

Abnoku 1 600
Tpywmn 1 600
MopkoBb 1 550
Orypubl 1 (okono 2 orypuoB) 650
AHaHac 1 550
Tomarbl 1 600
Cenbpepen 1 700

He nonba3yiitecb ycTpoiicTBOM HenpepbiBHO Gonee 1 MUHYTbI.
(¥) KauecTBO 11 06BEM COKa 3aBUCUT OT CBEXECTW GPYKTOB MSIN OBOLLENA, a TaKXKe B1Aa CaMux
NIoAOB. [T03TOMY KONMYECTBO COKa, yKa3aHHOE BbILLE, ABNAETCA NPUGIN3NTENbHBIM.

NMPAKTUYECKUE COBETbDI

TwatenbHo moiTe GPyKTbI Nepes 06paboTKoN.

Yaanatb Koxypy He Tpebyetca. CneayeT nvLlb YAaNATb C NOAO0B TONCTYHO (MU FOPbKYI0) KOXYpPY
[NA UMTPYCOBbIX 1 aHaHAcoB (B NOCneHeM Clyyae criefyeT TakxKe yaanuTb cepaleBuHy).
CIOXHO MOSYUTb COK 113 AblHY, 6aHaHOB, aBBOKaJI0, EXXEBVIKYL, MHXKIPA, GaKNayKaHOB, 3eMIAHVKV U T. 4.
COKOBbIKVIMArKy He CleAyeT MCnonb30BaTh AiA 06PaBOTKM CaxapHOro TPOCTHUKA, KyOUKOB
NbAa, a TaKXKe YUpe3MepHO TBEPAbIX U BOMOKHUCTbIX pPYKTOB.

Bbl6urpaiiTe cBeXvie 1 criefble GPYKTbl 1 OBOLLW — W3 HYX NOYyUMTCA GosbLUe COKa. YCTPONCTBO
NOAXOANT ANA Takmx GPYKTOB, KaK AGMOKMW, rpyLy, anenbCyHbl, NPaHaThbl, aHaHacbl, ¥ Taknx
oBoLLeN, Kak MOPKOBb, OrypLibl, MOMUA0PbI, CBEKNA, CeNbAepeii 1 T. A.

Mpw ncnonb3oBaHUM Nepecnenbix NNoAoB Hocuk (D) byaeT 3acopATbea GbicTpee.

BAXKHO!

Bce coku Heobxopmmo ynoTpebnsATb cpasy. [py KOHTaKTe C BO3AYXOM OHV OYeHb ObICTPO
OKMC/IAIOTCA, YTO MOXET M3MEHWUTb WX BKYC, LBET W Npexpae BCEro MuTaTeNbHylo LeHHOCTb.
AGNOYHDBIV 1 FPYLLEBbIN COKM BbICTPO TEMHeIOT. [lobaBbTe HECKOMBbKO Kamnenb IMMOHHOIO COKa,
4TOObI 3aMeAINTb NPOLIECC 3MEHEHVA LiBeTa.

YNCTKA M yxoa

« Bce cbemHble geTany MOXHO MbITb B nocyfomoeyHon MawmHe (A, B, C, D, F, G). Takxe 3Tv fletanu
MOXHO BbIMbITb TEMJION BOAO C A06GABNEHNEM MOIOLLEN XUAKOCTY. [INA STUX Leneii He cnepyeT
Nonb30BaTbCA abpasnBHON rybKol. YCTpoiicTBO GyAeT npolie OYNCTUTD, €C/IN CONOCHY T
€ro BOAI01 Cpa3y Nocsie NCnosib3oBaHNA N OUNCTUTbL No3aHee. He ncnonb3yiiTe Ana o4ncTKn

@ YCTPOWCTBa MeTanMyeckme rybKy, aLeToH, CnpT U T. A.



« Obpatyaiitecb ¢ cutom (D) 0cTOpOXKHO. M36eraiiTe Ntobbix AENCTBII, KOTOPbIE MOTYT MOBPEANTb
ero. [pv NoABREHNM NePBbIX NPV3HAKOB M3HOCA MM MOBPEXAEHNIA 3aMEHUTE CUTO.
« OunwaiiTe MOTOPHBI 60K BaXKHOW TKaHbIO.

YTO AEJNIATb, ECJIN YCTPONCTBO HE PABOTAET

Mpo6nembi

YCTPONCTBO He paGoTaeT.

Mpuy

bl

Burnka He nogknioyeHa K
po3eTKe, NepekioyaTenb
He HaXOANTCA B NONOXeHUN
«1» Unn «2».

PeweHna

MopkntounTe yCTPONCTBO
K pO3eTKe 3NeKTPOoCeTU
C NOAXOAALNM
HanpsxeHnem. HauHuTe
paboTaTb C yCTPONCTBOM.

Kpblwka (C) He 3aKkpenneHa
[OSIKHBIM 06pa3oMm.

Y6enutech, 4to Kpbiwwka (C)
NpaBWIbHO YCTaHOBNEHA 1
3aKpenneHa.

YcTponcTBo neperpenoch, n
cpaboTana 3awuTa

MepesepnnTe KHOMKY
ynpasnexus (1) B
nonoxeHue «0», 4OXANTECD,
KOrAa yCTPONCTBO OCTbIHET,
1 NPoAoKNTE paboTy.

YCTPOICTBO OYEHb ropsvee
Ha oLynb, BbiAENAET 3anax,
AbIM UV HEXapaKTepHbIi
LyMm.

Cwuto (D) He ycTaHOBNIEHO
Hapnexalyum o6pasom.

Y6eautecn, uto cuto (D)
3aKpeneHo NPaBuibHO.

MpoayKTbl NogatoTcA
CAMWKOM 60nbWnMK
nopumamm.

[larite yCTPOWCTBY OCTbITb
M yMeHbLUTe 06beM
06pabaTbiBaEMbIX NMPOLYKTOB.

COK He BbITEKAET AOMKHbIM
o6pazom.

CokonpuemHuk (E)
YCTaHOB/NEH HEMpPaBUWIIbHO.

Y6egutech, 4to
cokonpremMHuK (E)
YCTaHOBJIEH NPaBUIIbHO.

Curo (D) 3abunoco.

MpoyuncTnte Hocuk (D) n
KpbiwKy (C). OnopoxkHUTe
emMKoCTb Ana msakotu (G)

Ecnu Bbl CTONKHYNUCh € KaKon-nn6o nHoi Npo6nemoii unmn XoTuTe 3aaaTh BONpoc,
06paTuTech Ha ropAYYIo NIVHIIO MO YKa3aHHbIM B KOHLE OKYMEHTa KOHTaKTaMm.

OTPABOTABLUUE SNEKTPUYECKUE U

SJIEKTPOHHbIE U3AENNA

MNMomHuTe 06 oKpy»KatoLen cpepe!
@ YCTpOWMCTBO COREPXKMUT LieHHbIEe MaTepuanbl, NPUroaHble Ans nepepaboTki u
BTOPUYHOIO UCMOJIb30BAHUA.

2 CpaiTe ycTPONCTBO B 6nM»KaiLLIMIA MyHKT cOopa OTXOL0B.




CUMNATTAMACHDI

A Urtepriw G Bangblp KoHTeWHepi

B bepy TyTiri H Kynbintay TyTkanapsl

C XabblH | Backapy Tyimeci

D Enek J KosranTkbilw 6rorbl

E LUbIpbIH XWHaFbILL K >Ketek 6iniri

F TamwblnaH kopray xyieci 6ap kyto wiymeri L CbipraHamaiTbiH asiktap
KAYINCI3AIK )KYUECI

LUbIpBIHCBIKKBILLITBI KOCY YLWiH xabblH (C) AypbIc xabbinbin (2-cyp.), KbiCKbILLTap AYPbIC
KynbinTanybl kepek (4-cyp.).

BafrpapnamaHbiH coHblHAa Backapy TyrmeciH (1) 0 maHiHe BypaHbI3 xaHe xabbiHab! (C)
anmai Typbin, enek (D) TonbiFbIMEH TOKTaFaHLLa KyTiHi3.

BIPIHLWI PET NAUOATIAHY ANObIHOA

BipiHwi pet nanganaHy angbiHaa ansiHateiH 6eniktepai (A, B, C, D, E, G) xyyra keHec
6epemi3 («Tazanay >oHe KyTiM kepceTy» 6enimiH KapaHpI3).

KypbInfFbiHbl OpaybILLTaH LblFapbin, KaTTbl 8pi TypakTbl yCTenre KOMbIHbI3, cogaH KeniH
xabbiHAb! (C) anblHbI3 xaHe enekTiH (D) KopFaHbIC XancblpMachIH anbin KOMbIHbI3.

K¥PbIIIFbIHbl NAUOATIAHY

Banablp KOHTENHEpIH AYpPbIC Kyire KOMbIHbI3 (1-Cyp. kapaHbI3).

LWbIpbIH XuHarbIWThI (E) KypbinFbl KOPYCbIHA KOMbIHbI3 (2-Cyp. KapaHbI3).

EnexTi (D) whipbiH xuHafbiwka (E) kobiHbI3. Enek xetek Giniringe (K) tuicTi Typae
GekiTinreHiHe ko3 XeTki3iHi3 (2-cyp. kapaHbI3).

BanpbIp WhiFbICbIH apTka kapaTbin, xabbiHap! (C) KypbinFbira OpHaTbIHBI3 (3-Cyp. kapaHbI3).
Eki TyTkaHbl (H) xabbiHrFa (C) kynbinTaHbi3. Ci3 «lWbIpT» €TKeH AblObICTbl ecTUCI3 (4-
Cyp. kapaHbI3).

WTepriwTeri oMblKTbl 6epy TyTiriHAEr WafbiH KOTepiHKi epre Typanan, utepriwTi (A)
6epy TyTiriHe (B) CbIpFbITbIHbI3.

LWbiHbIHBI  KypbINFbl  anabiHAarbl  Kyto  WwymeriHii - (F)  acTblHa  KOWMbIHBI3
(5-cyp. KapaHbI3).

LbIpbIH aFaTbiHAAM WYMEK allblk eKeHiHe Ke3 XeTKi3iHi3.

KypbInfFbiHbl po3eTkara KOCbIHbI3.

KypbInfbiHbl icke Kocy yLiH 6ackapy TyinmeciH (1) nanganaHbiHbI3.

>Kemic neH KekeHicTepai kaxeT Bonca, cydekTepiH anbin TacTaraHHaH KeiH TypaHbI3.
Bepy TyTiri (B) apkplnbl xxemicTepai Hemece KekeHicTepai canbiHbI3.

YKemicTep MeH kekeHiCTepAi Tek KO3FranTKbILL iCKe KOCbINbIN TypFaHaa cany Kepek.
WtepriwTi (A) Teim kaTTel GacnaHpi3. Ewbip 6acka kypangel nanpganaHbaHbi3.
ELIKALLUAH a3bIk-TynikTi caycakTapMeH UTepMeHi3.

Askraranaa 6ackapy TyimeciH () O MaHiHe Gypay apKbinbl KypbinfblHbl TOKTaTbiHbI3
*aHe enek (D) TonbifbIMEH TOKTaFaHLLa KyTiHi3.



* YcTenre wWbIpbiH Terinin kanvaybl YLWiH LWYyMeKTi Gypay apKbinbl afyblH TOKTaTyfa
6onaapl (6-cyp. KapaHpI3)

* Bangblp koHTelHepi (G) TonFaHAa Hemece LWbIPbIH afblHbl GasynaraHga, Ganpbip
KoHTenHepiH (G) 6ocaTbiHbI3 XoaHe enek (D) neH xabbiHap! (C) TazanaHbI3.

LLlamameH anbiHFaH .
WHrpeavneHTTep canmarui (kr) LWbIpbIH Kenemi (Mn)

Anma 1 600
AnmypTt 1 600
Cabi3 1 550
Kusp 1 (wamameH 2 Kusip) 650
AHnaHac 1 550
Kbi3aHak 1 600
Bangpipkek 1 700

KypbInfbiHbl Y3AiKci3 1 MMHYTTaH apTbiK NanpganaH6aHbI3.

(*) WbIpbIHHBIH canacbl MeH MerLuepi )XeMic Hemece KeKeHiCTiH 6anfbiHabIFbl MeH apbip
XKeMic Hemece KeKeHiCTiH apTypni GonaTbiHbiHa GannaHbicTbl 6onaabl. CoHabIKTaH
XOFapblAa KepceTinreH LWbIpbIH MernLeprnepi WamanaHraH 6onbein Tabbinaapl.

TOXIPUBENIK KEHECTEP

+ CyWeriH anmai TypbIn )XeMiCTi MyKUSIT XyblIHbI3.

» KabbIKkTbl apluy kaxeT emec. Tek Kabblfbl kanblH (aHe allibl) XeMiC: LUTPYC XeMici,
aHaHacTbl (OpTacbliHAarbl ©3€eriH anbin TacTaHbl3) apLUblHbI3.

» KaybiHoapoaH, GaHaHgapaaH, aBokafjonapiaH, kKapaxuaekTepaeH, iHxipnepae, @
GaanaplnapaaH xeHe KynnblHannapAaH, T.6. WhIPbIH ChIFy KWbIH.

* LLbIPbIHCLIKKBILL KAHT KypaFbl, My3 TeKLIEnepi MEH eTe KaTTbl HEMeCce TanlbIKTbl XeMiC
yuwiH nanganaH6aybl kepek.

» BanfblH, NickeH xemicTep MeH KekeHicTepai TaHAaHbI3, onap kebipek WbipblH Gepeai.
Byn KypbinfFbl anma, anvypT, anefnbCuH, aHap, aHaHac CUSIKTbI XeMicTepre xaHe cabi3,
KVSIp, Kbl3aHaK, Kbi3blniua xaHe 6angblipkek, T.6. CUsKTbI KekeHicTepre xxapamabl.

* TbiM nicin keTKeH >xeMmicTi nanaanaHcaHbi3, enek (D) Tesipek GiTenin kanybl MyMKiH.

MAHbI3ObI:

Bykin weipbiHAbl GipaeH iwy kepek. Aya TureHae on ete Te3 TOTbIKTaHadbl, Gy OHbIH

OOMiH, TYCiH aHe 6acTbiCbl KOPEKTINiK KyHAbINbIFbIH ©3repTyi MyMKiH. Anma >xeHe

anvypT WbIpblHAAPLl TE3 KOHbIP Tycke alHanagbl. byn TyccisgeHyai 6asynaTy yLuiH

GipHelLle TaMLUbl IMMOH LUbIPbIHbIH KOCbIHbI3.

TA3AIJIAY XOHE KYTIM KOPCETY

» Bapnblk anbiHaTbiH Geniktepai (A, B, C, D, F, G) bigbic-asiK XyaTblH MallMHaa Xyyra
6onaapl. Hemece Geniktepai Xbinbl CyAa XaHe Xyy CyMbIKTbIFbIH NanaanaHbin XybiHbI3.
JKyy yLwiH abpasuBTi bickblWThI NaiaanaHbaHpi3. Erep KypbinfFbiHbI NakaanaHFaHHaH
KeWiH GipAeH cymeH laica, KeWiH TonblK XXyyFa OHauW Gonagbl. Kypblnfbmbl@



@

Tasanay YLUiH MeTann biCKbILUTapAbl, aueToHabl, cnupTTi, T.6. naaanaHbaHbI3.
+ EnekTi (D) abainan nanganaHny kepek. OfaH 3akblM KeNMMenTiHAeW NaganaHy Kepek.
To3yablH Hemece 3akbiMaanyablH GipiHLLi 6enriciH kepreHae enekTi aybICTbIPbIHpI3.

. KOSFaJ’ITKbILLI 6norbiH AbIMKbBIS |.uv6epeKneH TadanaHbl3.

KYPbUTFbI 2K¥MbIC ICTEMECE HE ICTEY KEPEK

Macenenep

KypbInfbl XymbIC
icTemengi.

Ceb6entep

Awa xanraHbaraH,
aybICTbIPbIN-KOCKbILW «1»
Hemece «2» KyniHae
TYPFaH oK.

LWewimpepi

KypbInfFbiHbl AypbiC
KepHeyi 6ap poseTkara
KOCbIHbI3. KypbInfbiHbl

nanganaHblHbI3.

XKabbiH (C) TuicTi Typoe
KyJbinTanmaraH.

YKabbIH (C) TvicTi Typoe
XabbInbin, KynbinTanfaHblH
TEKCEPIHI3.

KypbInfbl TbIM KbI3bIM KETTi
KeHe KoprarnFfaH

Backapy TynmeciH (1) 0
KyviHe Gypan, KypbInfbiHbl
XKenigeH axblpaTbiHbI3 A3,
CyblfaHHaH KeWiH kaTagaH

icke KOCbIHbI3.

KypbinfFbiaaH uvic LWbiFagbl
Hemece ycTaraHia eTe
bICTbIK, 9AETTEH ThIC TYTiH
Hemece LUy LiblFapagbl.

Enek (D) TuicTi Typaoe
OpHaTbInMaraH.

Enek (D) TuicTi Typaoe
OpHaTbINFaHbIH TEKCEPIHi3.

OHpenin xaTkaH asblk-
TYNIKTiH MenLepi TbiM
YIKEH.

KypbIrfbiHbI CybiraHLLa
nanaanaHbaHbI3 >keHe
eHaenin xxaTkaH asbIK-TyMiKTiH,
MernLepH a3anTbIHbI3.

LbIpbIH AypbIC aknanabl.

WbipbiH xuHarbIWw (E)
TUWICTi TYpAe opHaTbInfaH
XKOK.

LUbIpbIH XWUHaFbILL
(E) tvicTi Typae
OpHaTbINFaHbIH TEKCEPIHi3.

Enex (D) 6itenreH.

Enex (D) nex xabbiHab! (C)
XybIHbI3. CocbiH 6anabIp
KOHTelHepiH (G) BocaTbiHbI3

Backa Macene Hemece cypak naiga 6ornca, ocbl 6yKTeMeHiH CoHbIHAa GepinreH
KeHec 6epy xeniciHe xabapnacbiHbI3.

ONEKTP XXOHE 3NEKTPOHAbLI ©HIMAEPAOIH

KONAAHBLIC MEP3IMIHIH AAKTANYbI

hid

KopLuaraH opta Typanb! oinaHbi3!
® KypbiifbiHbI3 KanmnblHa KenTipyre Hemece KkaiTta eHaeyre GonatbiH KyHAb

mMatepvangapabl KamTuabl.
EEEE D Owbl KepPrinikTi TYPMbICTbIK KOKbICTbI XMHAY OPHbIHAA KAnabIPbIHbI3.
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ARGENTINA 0800-122-2732 EGYPT 16622
ZU8UUSUL EESTI
ARMENIA 010 55-76-07 ESTONIA 668 1286
suomI
AUSTRALIA 1300307824 FINLAND 09 8946 150
. FRANCE Continentale +
OSTERREICH Guadeloupe,
AUSTRIA 01890 3476 Martinique, Réunion, st.| 09 7450 10 14
Martin
el DEUTSCHLAND
BAHRAIN 17291537 GERMANY 0212 387 400
BENAPYCb ELLADA
BELARUS 017 2239290 GREECE 2106371251
BELGIQUE BELGIE E3]
BELGIUM 070 23 31 59 HONG KONG 8130 8998
BOSNA | Info-linija za potroSace MAGYARORSZAG
HERCEGOVINA 033 551 220 HUNGARY 06 18018434
BRASIL
BRAZIL 11 2060 9777 INDONESIA +62 21 5793 7007
BEBbNFAPUSA ITALIA
BULGARIA 0700 10 330 ITALY 199 207 892
CANADA 1-800-418-3325 B 0570-077772
JAPAN
CHILE 02 2 884 46 06 o 4629700
JORDAN
KA3AKCTAH
COLOMBIA 018000520022 AKHSTAN 727 378 39 39
HRVATSKA ey 7332
CROATIA 0130 15 294 KOREA 080-733-7878




CESKA

REPUBLIKA 731010 111 KG““’;‘:IT 24834787
CZECH REPUBLIC
g‘é':":\"nAARR'; 43350 350 II-_iTI'\\II‘IJ: 6616 3403
LEB"‘:“'; on 1364392 Ext: 189-182 Plglfscs"l': 49521332 29
LlLTIﬁLLL\r,q?A 5214 0057 Lgia‘:‘)':":’;:;‘:' 920023701
LUXEMBOURG 0032 70 23 31 59 :ER:;ﬁ 060 0 732 000
MMA:(':EES;':I‘LA (02) 20 50 319 SINGAPORE 6550 8900
MALAYSIA 603 7802 3000 S's'fg\'f:z;o 232199 930
MEXICO (55) 52839354 ss'f(;'\f;'l‘:: 02 234 94 90
MOLDOVA 22 224035 E:xm‘ 933 06 37 58
RN 0318 58 24 24 ::”vi'ggﬁ 08 629 25 00

SUISSE SCHWEIZ

NEW ZEALAND 0800 700 711 SWITZERLAND 044 837 18 40
NORGE Uszna'lna
NORWAY 2296 39 30 THAILAND 02 765 6565
O Adlalus TURKIYE
OMAN 80075000 TURKEY 444 40 50
801 300 420 oot 4
POLSKA ) _ Baaiall Ay al) < lay)
koszt jak za polgczenie ’ 8002272
POLAND Jokalne UAE
YkpaiHa
PORTUGAL 808 284 735 UKRAINE 044 300 13 04
s
QATAR 44600002 UNITED KINGDOM 0345 602 1454
REPUBLIC OF
|RELAND 01677 4003 U.S.A. 800-395-8325
ROMANIA 021316 87 84 VIETNAM 1800-555521
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Parduotuves pavadinimas ir adresas / Nazwa i adres sprzedawcy / Naziv i adresa prodajnog mjesta /
Naziv in naslov trgovine / Forgalmazo neve és cime / Numele si adresa vanzatorului / Teproeku o6ekr /
Hassa Ta agpeca npoxasus / Yuquuljkpynipjut wijwinud b hwiugk. / Hasanne u anpec
nponasiia / CaTylIBIHBIH aTaybl MeH MekeH-kaitbl / I IE)5E 4 . (EHT / auaxﬁa;j'uauma/ﬁuﬁ'ﬁa
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