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cs Produkt a prislusenstvi - sk Produkt a prislusenstvo - hu Termék&Tartozékok
ro Produs si accesorii - bg [MpoaykT 1 akcecoapu - hr Proizvod & Nastavci - sl Izdelek in nastavki
bs Proizvodi i nastavci - sr Proizvod & dodaci - pl Produkty i akcesoria - ru pogykT n akceccyapsl

¢s Prvni pouZiti, Funkce grilu - sk Prvé pouZzitie, Funkcia grilu - hu Elsg hasznalat, Grill funkcid
ro Prima utilizare, programul Gratar - bg MbpeoxayanHa ynotpeba, OyHkums 3a rpun - hr Prva uporaba, Grill funkcija
sl Prva uporaba, funkcija zar - bs Prva upotreba, gril funkcija - sr Prva upotreba, Funkcija grila
pl Pierwsze uzycie, funkcja grill - ru lMepsoe 1cnonb3osaHKe, GyHKLMS rpuas
uk MepLue BUKOPUCTaHHS, GYHKLIA TPUNG - AF gl dass oYl plaseal - tr ilk kullanim, Izgara islevi

uk MpopaykT Ta akcecyapy - ar Glisdily gudl - tr Uriin & Aksesuarlar

cs Litinova mrizka na grilovani

sk Liatinova mriezka na grilovanie
hu Ontott grill racs

ro Gratar turnat sub presiune

bg MeTanHa rpun pewetka

hr Metalna grill resetka

bs Metalna resetka za gril
sr Livena resetka

pl Ptyta grillowa aluminiowa
ru PeweTka ana rpuns

uk Piwitka pns rpuns

ar clgs a8

sl Kovinska resetka tr Dokim 1zgara

¢s Manualni funkce - sk Manualne funkcie - hu Manualis funkciok

ro Programe manuale - bg Pv4Hv nporpamu - hr Rucne funkcije - sl Roéne nastavitve
bs Manualne funkcije - sr Manuelne funkcije - pl Tryb manulany

ru QyHKLMK C py4HOW HAaCTPOIKOW - UK Py4Hi HanaluTyBaHHS - ar &s. cislss - tr Manuel islevler

cs Tlacitko pro nastaveni casu

sk Tlacidlo pre nastavenie Casu

hu Gomb az id6zité beéllitdsahoz

ro Buton pentru adaptarea timpului
bg ByToH 3a onpegensHe Ha BpemMeTo
hr Izbornik vremena

sl Casovni gumb

bs Tipka za prilagodavanje vremena
sr Taster za podeSavanje vremena
pl Pokretto czasu

ru KHonka Ans HacTpoWkn BpeMeHu
uk KHonka ang HanalwTyBaHHS 4acy
ar ol heal pads

tr Zamanlamayi uyarlamak icin digme

¢s Tlacitko pro nastaveni teploty

sk Tlacidlo pre nastavenie teploty

hu Gomb a hémérséklet beallitasdhoz

ro Buton pentru adaptarea temperaturii
bg ByToH 3a onpefiensHe Ha Temnepatypata
hr Izbornik temperature

sl Gumb za nastavitev temperature

bs Tipka za prilagodavanje temperature
sr Taster za podeSavanje temperature

pl Pokretto temperatury

ru KHonka ans perynnpoBku TeMneparypei
uk Khonka ang perynioaHHs TeMnepatypu
ar &ledl deys haal pade

tr Sicakligr ayarlamak icin diigme

: [ P Y . P Recepty jsou dostupné online nebo

- , T ; , . . P Tipy - V poloviné vareni maso otocte, abyste dosahli oboustraného opeceni ) ¢ Recepty) .
Tipy - Dokonalého vareni dosahnete nasledovanim indikatord v horni ¢asti produktu ) 1py- ¥ poovin P Y P 0 opecen staci naskenovat QR kod

. ! ) ; P RS Tipy - V polovici varenia maso otocte, aby ste dosiahli obojstranné opecenie sk Recepty st dostupné online alebo
Tipy - Dokonalé varenie dosiahnete nasledovanim indikatorov v hornej ¢asti produktu ) . PP R T o ; .

. ~ . e . PP p L P L . Tippek - Forditsa meg a hust a f6zési idd felénél az optimalis pirulds érdekében staci naskenovat QR kod
Tippek - Kovesse a termék tetején talalhato f6zési utmutatot a tokéletes f6zési eredmény érdekében Tios -1 A la milocul timpului de o3 i ‘ hu_Elérhetd receptek online vagy R
Tips - Urmareste pasii de gatire indicati pe aparat pentru rezultate de gatire perfecte Ips - Intoarcefi carnea la mijlocul timpului de gatire pentru rezultate perfecte kéd szkennelasével
Cweetn - CnefBaiiTe MHAMKATOPUTE 3@ rOTBEHe Ha ypeaa 3a nepdekTHU pesynTaTi npu roTeeHe CbBemt - ofibpHeTe MecoTo o CpeAaTa Ha roTBEHETO 3a NepeKTHY pesyTaT ro Retete disponibile online sau prin
Savjet - Pratite indikatore kuhanja na uredaju za savréeno kuhanje Savjet - Preokrenite meso na pola pecenja za savrsene rezultate scanare a codului OR
Namig - Za popolno kuhanje sledite navodilom za kuhanje Namig - Za optimalno pripravo meso obrnite na polovici kuhanja bg Peuentu, HanuHy Oé*gaMH nm
Savjeti - Slijedite upute o pripremi namirnica na vrhu proizvoda za savrseno kuhanje Savjeti - Okrenite komad mesa na pola pecenja za optimalne rezulatate hr E‘;ﬁzgﬁa;:]”gg:ﬁ;g‘ onlrr?éliali skeniranjem OR koda
Saveti - Pratite indikator kuvanja na vrhu, za savrsenu pripremu ) ) Saveti - Okrenite meso na pola pripreme, za optimalnu zapecenost sl Recepti so na voljo na spletni strani ali skenirajte QR kodo
By Twoje rezultaty byty zawsze perfekcyjne postepuj zgodnie ze wskazowkami Aby mieso byto idealnie przyrzadzone, w trakcie grillowania obrd¢ je bs  Recepti su dostupni online ili skeniranjem QR koda
CoseT: nonb3yntech Mtip,mgaumeﬁ Ha BepxHen naHeny Ans NAeanbHoro NpnUroToBeHus. COBET: NepeBEpHNTE MACO B CEPERMHE NPUTOTOBNEHUS ANS ONTVMANbHOI 3aXaPKHL. Sll' gszcepit\ dgstﬁpn;\on rl1llr|]r? \l{ sbkem;an emn Cvlm:?di R
Mopapa: BUKOPWUCTOBYITE IHAMKATOPY HA BEPXHIW NaHeni NpoayKTy ANs ifeabHOr0 NPUroTyBaHHs Mopapa: nepeBepHiTb M'ACO B CePEMNHI NPUTOTYBAHHS AN ONTUMANBHOTO 06CMaXEHHS P EpISy 00StEpNE onUNe Wb o Zeskanowaniu kodu
JEL el bl el 33g2sbl Lakll Slols)] ml dowas N ru  Orckanmpyiite QR kop, 4T06bI HaliTh peLienTb
F ol ?‘A‘Lk 97 T DI B o tindeki pisi Set lerini takio edi o Judl e Jsaml) ahall 85 Cratis § el (3] donal uk Binckanyitre QR Ko, ujob 3ualiTh pelientu

puciar - Mukemme pisirme I¢in urunun ustundexi pisirme gostergeierini taxip edin Ipuclarr - Optimum mihiirleme icin eti pisirme siiresinin yarisina kadar cevirin ar QR 5o greel sl CO,831 e dobie Oliog) [

tr - Cevrimici tarifler mevcuttur, QR kodunu da taratabilirsiniz



cs Rady pro vareni - sk Rady pre varenie - hu F6zési tanacsok - ro Sfaturi pentru gatire
bg CbBeTy 3a rotBeHe - hr Savjeti za kuhanje - sl Nasveti za kuhanje - bs Kulinarski savjeti
sr Saveti za pripremu - pl Porady dotyczace gotowania - ru CoBeTbl N0 MpUroToBIEHMIO

uk opaay no NpuroTyBaHHIo - ar 4kl Slas - tr Yemek pisirme tavsiyeleri

m |

E S 300g- 800 g 15 - 25 min 200°C v
S 300 g - 800 g 22- 27 min 200°C v
e & 300 g - 800 g 22 - 32 min 200°C v T
% 300g-700 16 - 20 min 200°C v
- & 100g-500¢g 12-19 min 180°C
1000 60 min e
&8V 100 g- 600 g 7-15min 200°C v
* 100g-500g 6-10 min 180°C v
400 g 7 min 190°C
Sr 100g- 400 g 8- 15 min 170°C
<o @ 30 g 1517 min 140°¢
@ 12 pieces 4min 170°C
7 pieces 15 - 18 min 180°C

STEP © STEP ©®

(O ) -
N 250 6- 8 min 200°C v
o 300 ¢ 10 min 200°C v
e 40 g 10-12 min 200°C v
A S 20 3-5min 170°¢ w4
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